Municipio de Salvador do Sul

Estado do Rio Grande do Sul

DECRETO N° 3645 DE 17 DE OUTUBRO DE 2023.

Regulamenta a Lei Municipal n2 3609 de 02 de agosto de 2022, que Institui o Servico de Inspecao
Municipal (SIM) Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal de Salvador do Sul e da outras
providéncias.

Marco Aurélio Eckert, Prefeito Municipal de Salvador do Sul, Estado do Rio Grande do Sul, no uso de
suas atribuicdes que lhe sdo conferidas pelo Art. 70, Inciso IV, da Lei Organica do Municipio:

DECRETA

CAPIiTULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o Municipio de Salvador do
Sul, a inspecgdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, destinadas a preservar a inocuidade,
identidade, a qualidade e integridade dos produtos e a salude e os interesses do consumidor.

Art. 22 A inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, de competéncia do municipio de
Salvador do Sul, nos termos da Lei Federal n? 7.889, de 23 de novembro de 1989, e Lei Municipal n®
3609, de 02 agosto de 2022, com alteragGes posteriores, serd executada pelo Servico de Inspec¢do
Municipal (SIM), departamento vinculado a Secretaria Municipal do Desenvolvimento Econémico.

§12 A inspecdo de produtos de origem animal sera exercida no municipio de Salvador do Sul, em relagdo
as condicBes higiénico-sanitdrias e estruturais a serem preenchidas pelos estabelecimentos que se
dediquem ao abate e a industrializacdo de produtos de origem animal destinados ao comércio.

§22 A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
inspecdo ante e post mortem dos animais, o recebimento, manipulacado, transformacdo, elaboracao,
preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem, depdsito, rotulagem, de quaisquer produtos de
origem animal destinados a alimentacdo humana.

Art. 32 Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste regulamento os animais destinados ao
abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus
derivados e os produtos de abelhas e seus derivados comestiveis com adi¢do ou ndo de produtos
vegetais.
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Art. 42 Para fins deste Regulamento s3o adotadas as seguintes defini¢des:

a) Auditoria: procedimento de fiscalizacdo realizado sistematicamente por equipe designada,
funcionalmente independente, para avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos e
administrativos da inspec¢do oficial e do estabelecimento;

b) Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condicGes e procedimentos higiénicos — sanitarios e operacionais
sistematizados aplicados em todo o fluxo de producdo, com o objetivo de garantir a qualidade,
conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles
complementares;

c) Fiscalizagdo: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitdria competente, junto ou
indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de verificar o
atendimento aos procedimentos de inspecdo, aos requisitos previstos no presente Regulamento e em
normas complementares;

d) Inspecdo: atividade de fiscalizacdo executada pela autoridade sanitdria competente junto ao
estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos produtos de origem
animal; na verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole, suas adequac¢des as operagoes
industriais e os requisitos necessdrios a sua implementacgdo; na verificacdo da rastreabilidade, dos
requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos inerentes aos processos
produtivos; na verificacdo do cumprimento dos requisitos sanitdrios na exportacdo e importacao de
produtos de origem animal; na certificacdo sanitdria, na execucao de procedimentos administrativos e
na verificacdo de demais instrumentos de avaliacdo do processo relacionados com a seguranca
alimentar, qualidade e integridade econdmica, visando o cumprimento do disposto no presente
Regulamento e em normas complementares;

e) Higienizagdo: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, limpeza e sanitizacao;
f) Limpeza: remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou outro material indesejavel das
superficies das instala¢des, equipamentos e utensilios;

g) Desinfecgdo: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos, biolégicos ou agentes quimicos;

h) SIM: Servico de Inspe¢do Municipal;

i) Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos, implantados e
monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a
contaminagao direta ou cruzada do produto, preservando sua qualidade e integridade, por meio da
higiene, antes, durante e depois das opera¢des industriais;

j) Autocontrole: capacidade do agente privado de implantar, de executar, de monitorar, de verificar e de
corrigir procedimentos, processos de producdo e de distribuicdo de insumos agropecuarios, alimentos e
produtos de origem animal com vistas a garantir sua inocuidade, identidade, qualidade e seguranca;
Autocorrec¢do: adocdo de medidas corretivas pelo agente, em decorréncia de ndo conformidade, de
acordo com o previsto no seu programa de autocontrole, ou por deliberacdo de sua area responsavel
pela qualidade;

k)APPCC: Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

I) Rastreabilidade: capacidade de detectar no produto final a origem e de seguir o rastro da matéria-
prima e produtos de origem animal, de um alimento para animais, de um animal produtor de alimentos
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ou de uma substancia a ser incorporada em produtos de origem animal, ou em alimentos para animais
ou com probabilidade de o ser, ao longo de todas as fases de producao, transformacdo e distribuicdo;
m) Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato normativo, com o objetivo de fixar a
identidade e as caracteristicas e padrées minimos para a qualidade que os produtos de origem animal
devem atender.

n) SUASA: Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria;

o) SISBI — POA: Sistema Brasileiro de produtos de Origem Animal;

p) SUSAF/RS: Sistema Unificado estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de pequeno
Porte.

g) Risco: possibilidade de ocorréncia de evento negativo que tenha impacto na saide humana, na saude
animal, na sanidade vegetal ou na identidade, na qualidade e na seguranca dos produtos agropecudrios;
r) Embaraco a acdo fiscalizadora: acdo do agente de impedir ou dificultar o acesso ao local ou as
informacdes oficiais e obrigatdrias relacionadas a producdo e aos produtos agropecuarios, devidamente
comprovada pelo fiscal.

s) Condenacdo: destinagdo dada pela empresa ou pelo servico oficial as matérias primas e aos produtos
que se apresentarem em desconformidade com a legislacao;

t) Aproveitamento condicional: destinacdo dada pelo servigo oficial a matéria prima e ao produto que se
apresentar em desconformidade com a legislacdo para elaboracdo de produtos comestiveis, mediante
submissdo a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;

u) Inutilizacdo: destinacdo para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo servico oficial as matérias
primas e/ou aos produtos de origem animal que se apresentam em desacordo com a legisla¢do;

Art. 52 A implantacdo do SIM obedecerd a estas normas em consonancia com as prioridades de saude
publica e abastecimento da populagdo e inocuidade de alimentos.

Art. 62 S3o os principios elementares da fiscalizacado:

I-  Atuagdo baseada no gerenciamento de risco;

II-  Atuacdo preventiva, a qual permita que eventual irregularidade de natureza leve possa ser sanada
antes da autuagdo do agente, sempre que possivel;

llI- Intervengdo subsididria e excepcional na atividade econémica dos agentes, justificada apenas nas
situacGes de prevaléncia do interesse publico sobre o privado;

IV-  Tratamento isondmico a todos os estabelecimentos;

Art. 72 Ficard a cargo do Secretdrio Municipal do Desenvolvimento Econdmico, do Coordenador do SIM
e da equipe técnica do SIM, fazer cumprir estas normas e também outras que poderao ser implantadas
por meio de dispositivos legais em vigor, que digam respeito a inspecdo sanitdria dos estabelecimentos
a que se refere o Art. 52 deste regulamento.

§12 O Cargo de coordenador do Servico de Inspecao Municipal serd exercido por médico veterinario e
tera suas atribuicOes previstas em Portaria Municipal.
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§22 O servidor lotado neste Servigo de Inspecao Municipal tera atribui¢Ges de fiscal, dotado de poder de
policia administrativa para realizagdo de inspeg0es, vistorias técnicas, recolher amostras para andlises,
fazer apreensdes e inutilizacdes de produtos, ter livre acesso aos locais fiscalizados, requisitar forca
policial, lavrar autos de infracdo, dirigir veiculos oficiais para o desempenho de suas funcbes e
atividades, bem como desempenhar suas atividades de inspecdo com imparcialidade e independéncia.

§32 Os servidores do SIM deverao utilizar de equipamentos de protec¢do individual e uniforme para o
exercicio de suas fungdes.

Art. 82 O abate de animais para o consumo publico, ou para matéria-prima na fabricacdo de derivados,
bem como o beneficiamento de leite, ovos, mel, pescados e seus derivados, no municipio de Salvador
do Sul, estardo sujeitos as seguintes condicdes:

§12 O abate, a industrializagao de produtos cérneos e do leite, ovos, mel, pescados e seus derivados, s6
poderdo ser realizados no municipio, em estabelecimentos registrados na Unido, Estado ou Municipio,
tendo assim livre transito;

§29 Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e fiscais
pertinentes, para identificacdo e procedéncia.

§32 Os animais deverdo ser, obrigatoriamente, submetidos a inspec¢do veterindria ante e post mortem e
abatidos mediante processo humanitdrio. A manipulagdo, durante os procedimentos de abate e
industrializacdo, deverd observar os requisitos de uma boa higiene.

§49 Os veiculos de transporte de produtos de origem animal deverdo ser licenciados em orgao
competente.

CAPiTULO Il
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 92 O SIM dispora de pessoal técnico de nivel superior (Médico Veterinario) e poderd dispor de
pessoal de nivel técnico (Agente de Inspecdo), em numero adequado, devidamente habilitado, para
auxilio nas atividades relativas a inspe¢do sanitdria e tecnolégica, e demais atividades inerentes,
obedecendo a legislagdo vigente.

Paragrafo Unico. A inspegdo ante e post mortem é privativa do Médico Veterinario encarregado pela
inspecdo permanente.

Art. 10. A Prefeitura Municipal e a Secretaria Municipal do Desenvolvimento Econdmico oportunizarao,
a equipe técnica do SIM, a participacdo em treinamentos, cursos, capacitacoes e visitas técnicas a outros
municipios e estabelecimentos sempre que se julgar necessario.
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Art. 11. O SIM dispord de meios para registro e compilacdo dos dados nosogréficos referentes ao abate
(condenacdes) e dados de registros das empresas, dados de comercializagdo, produgao e demais dados
gue porventura se tornem necessarios, devidamente atualizados.

Art. 12. A inspegdo industrial e sanitdria realizada pelo SIM sera instalada de forma permanente ou
periddica, de acordo com a classificacdo do estabelecimento.

§12 Os estabelecimentos que realizam abate das diferentes espécies de acougue terdo inspegao
permanente.

§29 Os estabelecimentos industrializadores de leite e derivados terdo inspecao periddica;

§3° Os estabelecimentos industrializadores de carne e derivados terdo inspe¢do periddica;

§49 Os estabelecimentos de ovos terdo inspecao periddica;

§52 Os entrepostos e casas do mel terdo inspecao periddica;

§6° Os estabelecimentos de pescado e derivados terdo inspecao periddica.

Art. 13. O SIM terd veiculo exclusivo a sua disposi¢dao ou outro meio que viabilize a locomog¢do do seu
pessoal até os locais de fiscalizagdo, além de espaco fisico e equipamentos necessarios a execug¢do das
atribuicdes.

Art. 14. As acdes do SIM contemplam as seguintes atribuicdes:

| — Coordenar e executar as atividades de inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitdria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis ou ndo e
seus derivados;

Il — Verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de inspe¢do ante e
post mortem de animais de abate;

Il — Manter disponiveis e atualizados os registros nosograficos e estatisticas de produgdo e
comercializacdo de produtos de origem animal;

IV — Elaborar as normas complementares para a execugao das a¢oes de inspecdo, fiscalizacdo, registro,
relacionamento e habilitagdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificagdo, tipificacao,
padronizacdo e certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

V - Verificar a implantacdo e execuc¢do dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
registrados ou relacionados;

VI — Coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para monitoramento e verificacdo da
identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VIl — Executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterindrio e contaminantes em
produtos de origem animal;

VIII — Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;
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IX — Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e produtos ao
longo da cadeia produtiva; e
X — Elaborar programas e planos complementares as a¢Ges de inspecdo e fiscalizacdo.

Art. 15. O presente Regulamento e demais atos complementares que venham a ser expedidos devem
ser executados em todo o territdrio municipal.

Art. 16. A inspecdo deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos estabelecimentos
durante o abate das diferentes espécies animais.

Paragrafo Unico. Entende-se por espécies animais de abate, os animais domésticos de producio,
silvestres e exdticos criados em cativeiros ou provenientes de dreas de reserva legal e de manejo
sustentdvel.

Art. 17. Nos demais estabelecimentos que constam neste Regulamento a inspegdo serd executada de
forma periddica.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos com inspecdo periddica terdo a frequéncia de execucdo de
inspecdo estabelecida mediante avaliacdo de risco dos diferentes produtos e processos produtivos
envolvidos, o resultado da avaliacdo dos controles dos processos de producdo e do desempenho de
cada estabelecimento, em fun¢do da implementagao dos programas de autocontrole.

Art. 18. A inspecdo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange os seguintes
procedimentos:

| — Ainspec¢do ante e post-mortem das diferentes espécies animais;

Il — A verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos dirigido ao atendimento dos
regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

Il — A verificagdo do rétulo ou rotulagem dos produtos destinados a venda;

IV — Os resultados dos exames microbiolégicos, histolégicos, toxicoldgicos, fisico-quimicos ou sensoriais
e as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos laboratdrios préprios ou conveniados dos
estabelecimentos inspecionados, utilizados na verificagdo da conformidade dos seus processos de
producao;

V — A verificagdo dos controles de residuos de produtos veterindrios e contaminantes ambientais
utilizados pelos estabelecimentos industriais;

VI — As informagdes inerentes ao setor primario com implicagdes na saide animal, ou na saude publica;
VIl — O bem-estar animal no carregamento antes e durante o transporte, na quarentena, e no abate.

CAPITULO Il
DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE
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Art.19. Os agentes privados regulados desenvolverdo programas de autocontrole com objetivo de
garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a seguranca dos seus produtos, garantindo sua
implantagdo, manutenc¢ao, monitoramento, autocorrecao e verificacao dos programas de autocontrole.

Paragrafo Unico. As verificagdes oficiais e demais documentos oficiais realizados pelo Servico de
Inspecao Municipal para as empresas registradas poderao ser encaminhados por meio eletrénico, desde
que a certificagdo da ciéncia seja inequivoca.

Art. 20. Os programas de autocontrole conterdo:

I-registros auditaveis e sistematizados do processo produtivo, desde a obtencado e recep¢do da matéria
prima, ingredientes, insumos até a expedicdo do produto final.

II- Previsdo de recolhimento de lotes quando identificados desvios ou deficiéncias e/ou ndo
conformidades no produto que possam causar riscos a saude do consumidor;

IlI- Descri¢do dos procedimentos de autocorrec¢ao;

IV- Os programas de autocontrole serdo definidos pelo estabelecimento e deverdo atender, no minimo,
aos requisitos definidos em legislagdo, e cabera a fiscalizacdo verificar o cumprimento do descrito no
programa de autocontrole da empresa;

CAPITULO IV
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 21. Entende-se por “estabelecimento de produtos de origem animal”, para efeito do presente
Regulamento, qualquer instalagdo ou local nos quais sdo abatidos ou industrializados produtos de
origem animal, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados,
conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade

industrial ou comercial, todos os produtos de origem animal, seus subprodutos e derivados.

Paragrafo Unico. A simples designacdo "estabelecimento" abrange todos os tipos e modalidades de
estabelecimentos previstos na classificacdo no presente decreto.

Art. 22. Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem:
| - Os de carnes e derivados;

Il - Os de leite e derivados;

Il - Os de pescado e derivados;

IV - Os de ovos e derivados;
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V - Os produtos de abelhas e seus derivados;

Art. 23. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados e definidos:

| — Abatedouro - frigorifico: entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate
dos animais produtores de carne, a recepc¢do, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial,
gue pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializa¢gdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

Il — Unidade beneficiadora de produtos carneos: entende-se por unidade de beneficiamento de carne e
produtos carneos o estabelecimento destinado a recep¢do, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos cdrneos, que pode realizar a
industrializacdo de produtos comestiveis.

Art. 24. O animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido da cabeca, mocotés,
cauda, couro, érgdos e visceras toracicas e abdominais, tecnicamente preparados, constitui a carcaca.

§12 Nos suinos a carcaca pode ou ndo incluir o couro, cabeca e pés;

§22 A carcaga dividida ao longo da coluna vertebral dd origem as meias carcagas que, subdivididas por
um corte entre duas costelas, varidvel segundo habitos regionais, constituem os quartos anteriores ou
dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 25. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados e definidos:

| — Granja leiteira: o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento,
ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producao,
envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipula¢do, fabricacdo, maturacao,
ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo.

Il - Posto de refrigeracdo; entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermedidrio entre
as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecdo, a
recepgdo, a mensuragdo de peso ou volume, a filtracdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a

expedicdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

Il - Unidade de beneficiamento de leite e derivados; entende-se por unidade de beneficiamento de leite
e derivados o estabelecimento destinado a recep¢do, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagao, a fabricagdo, a maturacgao, o fracionamento, a
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ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos,
permitida também a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

V — Queijaria: entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que
envolva as etapas de fabricagcdo, maturacao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao,
e que, caso ndo realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados.

Art. 26. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sdo classificados e definidos:

| - Barco-fabrica; entende-se por barco-fabrica a embarcacdo de pesca destinada a captura ou a
recepc¢ao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao
de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a
industrializacdo de produtos comestiveis.

Il - Abatedouro frigorifico de pescado; entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepc¢do, a lavagem, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, que
pode realizar o recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

Il - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; entende-se unidade de
beneficiamento de pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepc¢do, a lavagem
do pescado recebido da producdo primaria, a manipula¢do, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua
industrializacdo.

IV - Estacdo depuradora de moluscos bivalves; entende-se por estagdo depuradora de moluscos bivalves
o estabelecimento destinado a recepg¢do, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de moluscos bivalves.

Art. 27. Os estabelecimentos de ovos e derivados sao classificados e definidos:
| - Granja avicola; entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a producdo, a ovoscopia, a
classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos,

exclusivamente, de produgdo prépria destinada a comercializagdo direta.

§ 12 E permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados.
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Il — Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: entende-se por unidade de beneficiamento de
ovos e derivados o estabelecimento destinado a producdo, a recepg¢do, a ovoscopia, a classificacdo, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos e derivados.

§ 22 E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 32 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedicdo de
ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalacGes para a industrializacdo de ovos.

§ 49 Caso disponha de estrutura e condi¢cdes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja
avicola, para destinacdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e
derivados, nos termos do disposto neste Decreto e/ou em normas complementares.

Art. 28. Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas s3o classificados e definidos:

| - Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas; entende-se por unidade de beneficiamento de
produtos de abelhas o estabelecimento destinado a recepc¢do, a classificacdo, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos e
matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e
derivados, facultada a extragdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

Paragrafo Unico. E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural,
desde que atendido o disposto neste Decreto e/ou em normas complementares.

CAPITULO V
DA APROVAGAO DO PROJETO E OBTENCAO DO REGISTRO

Art. 29. A concessao do Titulo de Registro de Inspecdo através do Servico de Inspe¢ao Municipal isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizacdo sanitaria federal, estadual ou municipal para produtos
de origem animal.

Art. 30. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento de produtos de origem animal, conforme
classificados nos Art. 2192 a 289 que deve estar sob inspecdo industrial e sanitdria municipal,
obrigatoriamente, devera requerer aprovacao e registro prévio ao SIM de seus projetos e localizacdo.

Art. 31. Os estabelecimentos a que se refere o Art. 222 receberdo um namero de registro.

§19 Estes numeros obedecerdo a série propria e independente, fornecidos pelo SIM.
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§22 O numero de registro constard obrigatoriamente, nos rétulos, certificados, carimbos de inspecdo
dos produtos e demais documentos referentes ao estabelecimento.

§32 Por ocasido da concessao do registro no SIM, serd fornecido o respectivo Titulo de Registro, no qual
constara o nome da firma, nome do proprietario, CPF/CNPJ, IE, localizacdo do estabelecimento,
classificagdo, nimero e data do registro e outros elementos julgados necessarios, que sera assinado
pelo coordenador do SIM e Prefeito Municipal.

§492 O registro se manterd de forma vitalicia, a ndo ser nos casos de cancelamento devido a infragdes ou
solicitacdo de baixa, automaticamente mediante pagamento anual da taxa do SIM e demais taxas de

producao.

Art.32. O processo de obtencdo do registro junto ao SIM deverd ser encaminhado através dos seguintes
documentos:

| - Requerimento ao senhor coordenador do SIM solicitando Vistoria do Terreno para emissao de Laudo
de Inspecdo do terreno (em caso de novas instalacGes);

Il - Requerimento do industrial pretendente, dirigido ao senhor coordenador do SIM, no qual solicita
Andlise do Projeto, apdés emissdo de Laudo de Inspegdo do terreno com parecer favordvel pelo
coordenador do SIM. (em caso de novas instalagdes);

lll - Requerimento ao Senhor Prefeito Municipal, solicitando registro, apds aprova¢do do projeto e
conclusdo das obras e vistoria do estabelecimento novo ou ainda, nos casos de estabelecimentos pré-

existentes.

Art.33. Para fins de aprovacdo de projeto deverd ser anexado ao requerimento os seguintes
documentos:

1 - Documento pessoais do responsavel da empresa (RG, CPF, etc)

2 - Documentos referentes ao imodvel onde serd implantado o estabelecimento (cdpia de escritura ou
contrato de aluguel ou arrendamento);

3 - Memorial Econdmico-Sanitario;

4 - Memorial descritivo da construcao;

5 - Aprovacdo do Departamento de Engenharia da Prefeitura Municipal (em caso de novas e/ou
ampliagcGes das instalagdes);
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6 - Cronograma de execug¢dao das obras (em caso de novas instalagbes a serem construidas ou
ampliacBes e/ou adequagdes exigidas pelo SIM);

7 - Plantas de situagdo e localizagdo com escala minima de 1/1000;
8 - Planta baixa com identificacdo e drea das dependéncias com escala minima de 1/75;

9 - Planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e utensilios com a respectiva identificacdo com
escala minima de 1/75;

10 - Planta com cortes das salas de abate e/ou producio e cdmaras de resfriamento de carcacas com
escala minima de 1/75;

11 - Planta hidrossanitaria;
12 - Licenca Prévia do Orgdo Ambiental correspondente e/ou Licenca de Operacio em vigor;

13 - Termo de Responsabilidade, dando ciéncia e aceite das normas e regulamentos do Servico de
Inspecdo, bem como compromisso na veracidade das informacdes prestadas;

14 - Termo de Livre Acesso.

| - Ao final das obras devera ser solicitada vistoria ao Responsavel do SIM que devera emitir Laudo de
Vistoria Técnico Sanitario.

Art.34. Para fins de Registro deverd ser anexado ao requerimento os seguintes documentos:
1- Cépia do Laudo de Vistoria técnico Sanitario;

2 -Copia da Anotacdo de Responsabilidade técnica da Agroindustria ou Empresa (servico a ser
contratado pela prépria empresa);

3 - Licenca de operagao do érgdao ambiental correspondente;
4 - Alvara de Licenga, Localizagdo e Funcionamento;

5 - Cdpia do contrato social da empresa ou taldo de produtor e CAF (Cadastro Nacional da Agroindustria
Nacional) atualizada, no caso de agroindustria familiar.

6 - Laudo de Potabilidade da agua, de acordo com a Portaria de Consolidacdo n2 5 de 28 de setembro de
2017 do Ministério da Saude, ou a que vier a substitui-la e/ou altera-la;
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7- Copia do Certificado de Capacitagdo em Boas Praticas de Fabricacdo (em 6rgdo reconhecido e/ou
oficial).

8 - Manual de Boas Praticas de Fabricacdo (a ser implantado na totalidade até o prazo de trés meses a
contar da data do registro definitivo);

| - Podera, a critério do SIM, ser solicitado no momento do registro ou posteriormente outros
documentos ou outras plantas do estabelecimento para analise podendo ou nao ser solicitada inclusive

a escala necessaria;

Il - O Manual de Boas Praticas de Fabricacdo e/ou Programas de Autocontrole, deve conter inicialmente
os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados (POP's):

a) Manutencao (incluindo iluminagao, ventilagdo, aguas residuais e calibragao);
b) Agua de Abastecimento;

c) Controle de pragas;

d) Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO);

e) Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;

f)  PSO (Procedimento Sanitario Operacional);

g) Controle da matéria-prima, ingrediente e de material de embalagem;
h) Controle de temperaturas;

i)  APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle);

j)  Analises laboratoriais;

k)  Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude;

I)  Rastreabilidade e Recolhimento;

m) Bem-Estar Animal;

n) MER (Material de Risco Especifico)
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Art. 35. Aprovados os projetos e o cronograma de execucdo, e licenga de instalagdo o requerente
podera dar inicio as obras.

Art. 36. Concluidas as obras e instalados os equipamentos de acordo com o cronograma, serd requerido
ao SIM a vistoria prévia e autorizagao ou ndo do inicio dos trabalhos.

Paragrafo Unico - Depois de deferido, compete ao SIM instalar de imediato a inspe¢do no
estabelecimento.

Art. 37. Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construcdo nos estabelecimentos registrados sé poderdao
ser realizadas apds analise e aprovacao dos projetos.

Art. 38. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento somente podera reiniciar seus
trabalhos mediante inspecao prévia de todas as dependéncias, instalagdes e equipamentos apods
protocolar no protocolo geral da prefeitura, enderecado ao Coordenador do SIM um pedido de
reabertura assinado pelo responsavel legal do estabelecimento com firma reconhecida em cartorio.

CAPITULO VI
DA IMPLANTAGAO

Art. 39. O estabelecimento deverd localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores
desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 40. Ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno devidamente cercado, afastado dos limites
das vias publicas no minimo cinco (05) metros e dispor de area de circulacdo que permita a livre
movimentagdo dos veiculos de transporte, exce¢do para aqueles ja instalados e que ndo disponham de
afastamento em relacdo as vias publicas, os quais poderdo funcionar desde que as operagbes de
recepcao e expedicdo se apresentem interiorizadas.

Art. 41. Dispor de abastecimento de agua potdvel para atender, suficientemente, as necessidades de
trabalho da drea industrial e das dependéncias sanitarias.

Paragrafo Unico. A dgua de abastecimento deve atender aos padrées de potabilidade de acordo com a
Portaria de Consolidacdo n2 5, de 28 de setembro de 2017, do Ministério da Saldde ou outra que vier a
substitui-la.

Art. 42. Dispor de 4dgua quente para usos diversos e suficientes as necessidades do estabelecimento,
guando for necessario.

Art. 43. Dispor de iluminac¢do natural e/ou artificial abundantes, bem como de ventilagdo adequada e
suficiente em todas as dependéncias.
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Art. 44. Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e a corrosao, ligeiramente inclinado
para facilitar o escoamento das d4guas residuais, bem como para permitir uma facil lavagem e
desinfecgao.

Art. 45. Ter paredes lisas, impermeaveis de cor clara e de facil lavagem e desinfec¢do. Os parapeitos das
janelas devem ser, preferencialmente, chanfrados.

Art. 46. Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e a vapores, construido de modo a
evitar o acimulo de sujeira, de facil lavagem e desinfeccdo. Pode o mesmo ser dispensado nos casos em
que o telhado proporcionar uma perfeita vedacdo a entrada de poeira, insetos, passaros e assegurar
uma adequada higienizacao, a critério do SIM.

Art. 47. Dispor de equipamento ou local de uso exclusivo para acondicionamento dos produtos nao
comestiveis, condenados, residuos da desossa ou outro material, até que sejam recolhidos por empresa
terceirizada (graxaria industrial), sendo que o seu transporte serd efetuado em veiculos fechados
especificos e apropriados.

Art. 48. Dispor de mesas, de materiais resistentes e impermeaveis, de preferéncia de aco inoxidavel,
para a manipulacdo dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e desinfeccdo.
N3o serdo admitidos uso de materiais como madeira. O ordenamento das dependéncias, das instalacdes
e dos equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagdo
cruzada.

Art. 49. Dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material impermeavel,
de superficie lisa que permitam uma fécil lavagem e desinfeccao.

Art. 50. Dispor nas dependéncias dos estabelecimentos de pias para lavagem de maos, e pias para
lavagem de material em boas condi¢des de funcionamento, com sabdo liquido inodoro, sanitizantes e
esterilizadores, quando for o caso, em numero suficiente para a atividade.

Paragrafo Unico. Os esterilizadores citados neste artigo devem ser utilizados exclusivamente para
higienizagdo constante de facas, fuzis (chairas), serras e demais instrumentos de trabalho. Os mesmos
devem possuir carga completa de agua limpa e a temperatura da dgua ndo devera ser inferior a 85°C
(oitenta e cinco graus Celsius).

Art. 51. Os acessos a industria devem ser providos de barreira sanitdria completa, com lava botas
eficiente, do tipo rolo automatico ou nao, e pia para higienizacdo de maos com acionamento nao
manual, dotados de sabonete liquido inodoro, papel toalha ndo reciclado e lixeira acionada a pedal.

Art. 52. Dispor de rede coletora de efluentes, com dispositivo que evite o refluxo e odores, a entrada de
roedores, insetos e outros animais, para que seja tratado/disposto, em conformidade com as exigéncias
dos drgdos oficiais responsaveis pelo controle ambiental que serd verificado pelo Servico de Inspec¢do
Municipal.
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Art. 53. Dispor, conforme legislacdo especifica, de dependéncias sanitarias e vestiarios adequadamente
instalados, de dimensGes proporcionais ao nimero de operarios, com acesso indireto as dependéncias
industriais, quando localizadas em seu corpo.

Art. 54. Dispor, de suficiente pé direito de acordo com a legislacdo vigente nas diversas dependéncias,
de modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos e operacionalizagao das atividades
pretendidas, principalmente da trilhagem aérea, a fim de que os animais dependurados permanegam
com a ponta do focinho distante do piso, de forma a impedir a contaminacdo da carcaca.

Art. 55. Dispor de currais, pocilgas ou apriscos com pisos pavimentados, apresentando ligeiro caimento
no sentido dos ralos. Deverd ainda, ser provido de bebedouros para utilizacdo dos animais, ponto de
dgua com pressao suficiente para facilitar a lavagem e desinfec¢do dessas instalagoes.

Art. 56. Dispor de espagos minimos e de equipamentos que permitam as operac¢des de atordoamento,
sangria, esfola, evisceracdo, inspecdo, toalete das carcacas e da manipulagdo dos miudos, com
funcionalidade e que preservam a higiene do produto final além de ndo permitir que haja contato das
carcacas, ja esfoladas, entre si.

Art. 53. Dispor de telas milimétricas em todas as janelas e dispositivos de fechamento automatico em
outras passagens para o interior da industria, de modo a impedir a entrada de insetos, passaros e
roedores. E imprescindivel, igualmente, que o estabelecimento tenha controle integrado de pragas e
roedores.

Art. 57. Dispor de depdsito independente da area industrial, para guarda de embalagens, recipientes,
produtos de limpeza e outros materiais utilizados na industria.

Art. 58. Dispor de camaras frigorificas em tamanho compativel com a producdo didria pretendida,
qguando for o caso, com visor digital de temperatura.

Paragrafo Unico. Podera ser aceito, a critério do SIM, o uso de equipamentos estilo balcdo frigorifico
e/ou contéiner, para produtos prontos, desde que possua visor digital de temperatura.

Art. 59. Dispor de dependéncia, quando necessario, para uso exclusivo do servi¢co de inspe¢do municipal.
Art. 60. As demais exigéncias estruturais serdo normatizadas através de dispositivos legais
complementares a este Regulamento, de forma diferenciada e especifica em face da classificacdo do

estabelecimento.

Paragrafo unico. Poderdo ser utilizadas as Normas Técnicas estaduais, ou ainda federais, no que for
aplicavel a realidade do municipio, enquanto ndo houver normatizagdo municipal prépria.
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Art. 61. O Servico de Inspecdo de Produtos de Origem Animal podera exigir alteragées na planta
industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a
execucdo das atividades de inspecdo e garantir a inocuidade do produto e a saude do consumidor.

Art. 62. O estabelecimento de produtos de origem animal ndo poderd ultrapassar a capacidade técnica
de suas instalacGes, operacdes e equipamentos, descrito em seu memorial econbmico sanitdrio e
demais documentos e em caso de quaisquer alteracdes e/ou modificacdes, deverdo atualizar -se junto
ao Servigo de Inspeg¢do Municipal.

Art. 63. Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta
em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificacdo, que ndo ofereca prejuizos a
inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relacdo a temperatura de
conservagao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 64. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas
em normas complementares especificas, observado o risco minimo de disseminacdo de doencgas para
saude animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e
aos interesses dos consumidores

CAPIiTULO VII
DAS OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 65. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a atender ao disposto neste Decreto e
em normas complementares.

§1° No que se refere a carne, produtos cdrneos e seus derivados cumprir o disposto nos artigos 84 ao
203 e 276 a 321 do RIISPOA - Decreto Federal n2 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas alteracoes.

§2° No que se refere ao pescado e produtos derivados de pescado cumprir o disposto nos artigos 204 a
217 e 332 a 349 do RIISPOA - Decreto Federal n2 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas alteragdes.

§3° No que se refere aos ovos e derivados cumprir o disposto nos artigos 218 ao 232, 352 e 353 do
RIISPOA — Decreto Federal n2 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas altera¢des e Portaria SDA n2 612,
de 6 de julho de 2022.

§4° No que se refere ao leite e derivados cumprir o disposto nos artigos 233 ao 263, 354 a 412 do
RIISPOA — Decreto Federal n? 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas alteragdes.

§5°No que se refere aos produtos de abelhas e seus derivados cumprir o disposto nos artigos 264 ao
268, 413 a 426 do RIISPOA — Decreto Federal n2 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas alteragdes.
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Art. 66. Fornecer ao SIM, mensalmente, até o 52 dia Util do més subsequente, os mapas de producdo e
comercializagdo.

Art. 67. Disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de
inspecdo e fiscalizacdo e, sempre que necessdrio, nos estabelecimentos sob inspecdo em cardter
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execucdo dos trabalhos de inspecao
post mortem;

Art. 68. Fornecer substancias apropriadas para carimbagem de carcacas bem como substancias
apropriadas para a inutilizacdo de produtos condenados.

Art. 69. Manter atualizado o registro do recebimento de animais e matérias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, bem como fornecer dados
estatisticos de interesse do SIM.

Art. 70. Manter um responsdvel técnico habilitado vinculado ao estabelecimento.

Art. 71. A manipulacdo, durante os procedimentos de abate e industrializacdo, devera observar os
requisitos do Programa de Boas Praticas de Fabrica¢do (BPF’s), observando o disposto na Portaria ne
368 de 08 de setembro de 1997, do MAPA e demais disposicdes pertinentes ou outras que vierem a
substitui-las.

§12 Todas as empresas devem atender aos pardmetros e aos limites microbioldgicos, fisico-quimicos, de
residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros estabelecidos neste Decreto, no RTIQ
ou em normas complementares.

§22 Todas as empresas devem ter um Programa de BPF’s escrito e implantado, com registros integros e
a disposicao do SIM. Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel,
as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Servico de Inspecdo
Municipal.

Art. 72. Os animais deverdo ser, obrigatoriamente, submetidos a inspecdo veterindria ante e post
mortem e abatidos mediante processo humanitario, respeitando o fixado na Portaria n? 365 de 16 de
julho de 2021, ou outra que vier a substitui-la.

Art. 73. Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo cumprir, no que for aplicavel, os artigos 233
a0 263 do RIISPOA — Decreto Federal n2 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas alteragdes.

Art. 74. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal poderd ultrapassar a capacidade
técnica de suas instalacGes e equipamentos.
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Art. 75. Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informacdes solicitados pelo SIM,
de natureza fiscal ou analitica, e os registros de controle de recepgdo, estoque, produgdo, expedi¢cdo ou
guaisquer outros necessarios as atividades de inspecao e fiscalizacdo.

CAPITULO VIII
DAS CONDICOES DE HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DE PESSOAL

Art. 76. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricacdo
dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que
atendam aos padrées de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse do
consumidor.

Art. 77. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive reservatoérios
de agua, devem ser mantidos em perfeitas condi¢des de higiene e conservacgdo, antes, durante e apds a
realiza¢do dos trabalhos.

§12 Os reservatérios de dagua devem ser protegidos de contaminacdo externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario.

§29 Durante os procedimentos de higienizacdo nenhuma matéria—prima ou produto deve permanecer
nos locais onde esta sendo realizada a operagao de limpeza;

§32 Os produtos utilizados na higienizacao e controle de pragas deverao ser registrados e aprovados
pelo 6rgdo regulador da saude.

Art. 78. Lavar e sanitizar didria e convenientemente os pisos e paredes, assim como os equipamentos e
utensilios usados nos estabelecimentos.

Art. 79. Diferenciar os equipamentos, carrinhos, tanques, caixas de modo a evitar qualquer confusao
entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de produtos nao
comestiveis.

Art. 80. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos, além de gatos, cdes e outros animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias ndo
destinadas a manipulagdo ou depdsito de produtos comestiveis e mediante conhecimento do SIM.

Art. 81. O pessoal que trabalha com produtos comestiveis, fard uso de uniforme completo de cor
branca, mantidos em perfeito estado de conservacdao e higiene e deverdo ser guardados em local
proprio.

Paragrafo Unico. Por uniforme completo entende-se cal¢a, camiseta ou jaleco, protetor de cabega (gorro
ou touca e, quando necessario, capacete) e botas.
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Art. 82. E proibido fazer refei¢des nos locais de trabalho, bem como, depositar produtos, objetos e
material estranho a finalidade da dependéncia, ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 83. O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagbes e nos
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacdo e funcionamento, e minimizar os
riscos de contaminagao.

Art. 84. Lavar e sanitizar, tantas vezes quanto necessario, os pisos, cercas dos currais, bretes de
conten¢do, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalacGes proprias para guardar, pouso e
contencdo de animais vivos ou depdsitos de residuos industriais, bem como, de quaisquer outras
instalacdes julgadas necessarias pelo SIM.

Art. 85. Inspecionar e manter convenientemente limpas as caixas de sedimentacdo de residuos, ligadas
e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 86. Conservar ao abrigo de contaminac¢do de qualquer natureza, os produtos comestiveis durante a
sua obtencdo, embarque e transporte.

Art. 87. E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, ferro estanhado, madeira ou
qualquer outro utensilio que por sua forma e composi¢do possa causar prejuizos a manipulagao,
estocagem e transporte de matérias-primas e de produtos usados na alimenta¢do humana.

Paragrafo uUnico. Tolera-se o uso de madeira em prateleiras para a maturacdo de queijos desde que
mantidas convenientemente limpas e em boas condi¢bes de conservagao.

Art. 88. A inspecdo de saude podera ser exigida sempre que a autoridade sanitdria do estabelecimento
achar necessaria, para qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietdrios,
mesmo que exercam esporadicamente atividades nas dependéncias do matadouro. Sempre que ficar
comprovada a existéncia de dermatoses ou quaisquer doengas infectocontagiosas ou repugnantes em
qualguer pessoa que exerca atividade na industria serd ela imediatamente afastada do trabalho.

Art. 89. Inspecionar, previamente, os continentes quando destinados ao acondicionamento de produtos
utilizados na alimentagdo humana, rejeitados os que forem julgados sem condigdes de uso. De modo
algum é permitido o acondicionamento de matérias-primas ou produtos destinados a alimentagao
humana em carrinhos, recipientes ou demais continentes que tenham servido a produtos ndo
comestiveis. Os recipientes utilizados para acondicionamento de produtos condenados ou ndo
comestiveis devem ser diferenciados ou identificados de forma a evitar o uso com produtos comestiveis.

Art. 90. Nao é permitida a utilizacdo de qualquer dependéncia do estabelecimento como residéncia.

Art. 91. Vetar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e
autorizadas pela chefia do estabelecimento, ou pelo responsavel do SIM.
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Art. 92. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de producdo ficam
obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Art. 93. Os funciondrios que trabalham na industria de produtos de origem animal devem estar em boas
condi¢des de saude. O estabelecimento deve estar em dia com o programa de controle médico de
salde ocupacional.

Art. 94. E proibida em toda a drea industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir, ou outras praticas anti-higiénicas, bem
como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Art. 95. Durante todas as etapas de elaboragdo, desde o recebimento da matéria-prima até a expedicao,
incluindo o transporte, é proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou composicdo possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo os mesmos ser mantidos em
perfeitas condi¢des de higiene e que impecam contaminacgdes de qualquer natureza.

CAPITULO IX
DA INSPECAO ANTE E POST MORTEM E DA MATANCA DE EMERGENCIA

Art. 96. A inspecdo ante e post mortem obedecera, no que couberem, quanto a sua forma e condicgdes,
as disposicdes a ela relativas, previstas pela Lei Federal n? 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e
alteracdes, e pelo Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal
aprovado pelo— Decreto Federal n2 10.468, de 18 de agosto de 2020, e alteracdes.

Art. 97. Cumprir, no que se refere a inspeg¢dao ante e post mortem o disposto nos Artigos 84 ao 217 do
RIISPOA.

Art. 98. Cumprir, no que se refere a abate de emergéncia, o disposto nos Artigos 105 ao 111 do RIISPOA.

CAPIiTULO X
DO REGISTRO DE PRODUTO, DA CARIMBAGEM, EMBALAGEM E ROTULAGEM

Art. 99. As matérias-primas e produtos de origem animal que entrarem em indudstria e/ou no comércio
de Salvador do Sul, deverdo proceder de estabelecimento sob inspec¢do sanitaria, de érgao federal,
estadual ou municipal, devidamente identificado por rétulos, carimbos, documentos sanitdrios e fiscais
pertinentes, tendo assim livre transito.
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Art. 100. Os registros dos produtos elaborados em estabelecimentos registrados no SIM deverao seguir
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do produto (RTIQ).

§ 12 O registro de que trata o caput abrange a formulacdo, o processo de fabricacdo e o croqui de
rétulo.

§292 Para registro, podem ser exigidas informag¢des ou documentagdo complementares, conforme
critérios estabelecidos pelo Servico de Inspec¢do Municipal.

Art. 101. A concessdo de registro de produtos que possuam parametros ou padrdes normatizados sera
automatica, desde que o registro seja realizado via protocolo desta Prefeitura direcionado ao SIM e
simultaneamente registrado no e-SISBl (quando couber), e serad inspecionado pelo SIM durante
verificagdo oficial documental e/ou in loco na frequéncia estabelecida conforme plano operativo anual
de cada empresa.

Paragrafo Unico: a ndo observancia dos parametros ou dos padrées normatizados implicara o
cancelamento do registro do produto e a imposicdo de sancbes administrativas, apds processo
administrativo sanitdrio e garantidos ao agente o contraditério e a ampla defesa.

Art. 102. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal sem Regulamento técnico n3o previstos
neste Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricacdo e sua composi¢ao
sejam aprovados pelo Servico de Inspe¢dao Municipal.

§ 12 Nas solicitacdes de registro de produtos de que trata o caput, o requerente deve apresentar ao
SIM:

| - Proposta de denominagao de venda do produto;

Il - Informagdes acerca do histérico do produto, quando existentes;

IIl - Embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes; e
IV - Literatura técnico-cientifica relacionada a fabrica¢do do produto.

V- Diretriz SISBI-POA do produto.

§ 22 O Servigo de Inspegdo Municipal julgara a pertinéncia dos pedidos de registro considerados:

| — A seguranca e a inocuidade do produto;

Il - Os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos
consumidores; e

Il - A existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do produto final.

IV- Diretriz SISBI-POA.
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§ 32 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos ja
existentes, também serd considerado na analise da solicitacdo a tecnologia tradicional de obtencdo do
produto e as caracteristicas consagradas pelos consumidores.

Art 103. S3o isentos de registro os artigos do RIISPOA: Art. 427-B. Os produtos definidos nos art. 308-A,
art. 308-B, art. 322, art. 410, art. 416, art. 418, art. 420, art. 422 e art. 423.

Art. 104. As solicitagBes para aprovacgdo prévia do registro, alteracdo e cancelamento dos produtos
(rétulos e respectivos memoriais descritivos de fabricacdo) serdo encaminhadas ao SIM, devendo ser
cadastradas simultaneamente ao e-SISBI, pela empresa aderida ao SISBI-POA, e todas deverao estar
acompanhadas dos seguintes documentos:

| - Formulario de registro de produtos e rétulos, devidamente preenchido e assinado;

Il - Croqui de rétulo, onde conste todos os dizeres, inscricdes e desenhos e seus tamanhos do modelo
definitivo;

Art. 105. As informag¢des contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 106. Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma combinada devem dispor de
informacdo clara sobre sua composicdo e seus percentuais nas solicitagdes de registro.

Art. 107. Nenhuma modificagdo na formulagdo, no processo de fabricagdo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualizagdo do registro junto ao Servigo de Inspegdo Municipal.

Art. 108. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, RTIQs, em normas complementares e em
legislagdo especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e legivel:

| — Nome do Produto;

Il — Nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;
Il — CNPJ/CPF e Inscricdo Estadual;

IV — CRMV da industria e responsavel técnico da industria;

V —Telefone para contato;

VI - A frase “Registrado na Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico — SIM sob o n2
/ ” sendo o n? do produto / n2 de registro no SIM;
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VII — A especificacdo “Industria Brasileira”;

VIII — Carimbo Oficial do SIM;

IX — Marca comercial do produto;

X — Lista de ingredientes e aditivos (composicdo);

Xl —Indicacdo da quantidade, conforme legislacdo do 6rgdo competente;

XIl — O peso da embalagem e a expressao “Deve ser pesado na presenca do consumidor”, no caso de o
peso liquido ndo estar definido;

XIll — Instrugdo sobre conservagao do produto;

XIV — Prazo de validade, com indicac¢do do lote;

XV — Carimbo oficial da inspe¢ao municipal;

XVI - Outras expressdes determinadas por lei ou regulamentos em vigéncia e seus respectivos RTIQ.

Art. 109. Em todos os rétulos, obrigatoriamente, constara a declaragdo completa das matérias-primas e
ingredientes, em ordem decrescente de suas participa¢des na formulacdo do produto cujo rétulo esta
sendo objeto de aprovacgdo ou registro, quando for o caso.

Art. 110. As carcacgas, os quartos ou as partes de carcacas em natureza de bovinos, de bufalos, de
equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou em
transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do SIM diretamente em sua superficie e

devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

§ 12 As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias previstas neste Decreto e em normas
complementares.

§ 22 Os miudos devem ser identificados com carimbo do SIM e/ou conforme normas complementares.

Art. 111. O prazo de validade e a identificacdo do lote devem ser impressos, gravados ou declarados por
meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltdrio, observadas as normas
complementares.

§ 12 No caso de terceirizacdo da producdo, deve constar a expressdao “Fabricado por”, ou expressao
equivalente, seguida da identificagdo do fabricante, e a expressdo “Para”, ou expressdo equivalente,
seguida da identificacdo do estabelecimento contratante.
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§ 22 Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve constar a

expressdo “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicio a expressdo
“fabricado por”.

§ 32 Nos casos de que trata o § 29, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data de
validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos
particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.

§ 42 Na rotulagem dos produtos isentos de registro devera constar a expressdo “Produto Isento de
Registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento”, em substituicdo a informacdo de que
trata o inciso VI do art. 90.

Art. 112. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de expressdes, marcas,
vocdabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustracdes ou outras representacées graficas
que possam transmitir informagOes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira
natureza, composicao, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 12 Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou préprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislacdo especifica.

§ 22 Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 32 O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de saide em produtos de origem animal deve ser
previamente aprovado pelo érgdo regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em
legislagdo especifica.

§ 42 As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes ao seu uso.

Art. 113. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentagdo humana devem conter,
além do carimbo do SIM, a declaragdo “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e
atendendo as normas complementares.

Art. 114. No caso de cassac¢do de registro ou ainda de fechamento do estabelecimento, fica a firma
responsdvel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas do SIM, ao qual devera
entregar todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder.
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Paragrafo Unico. A aplicagdo e controle do uso de lacres e de etiquetas-lacre em produtos, contentores
ou veiculos de transporte em que sua aposicdo seja necessdria é de responsabilidade dos
estabelecimentos, exceto em situagOes especificas determinadas pelo érgdo de saude animal
competente.

Art. 115. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou
continentes que confiram a necessaria protecao, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as
condi¢Oes de armazenamento e transporte.

Art. 116. Os diferentes modelos de carimbo da inspecdo municipal de Salvador do Sul, a serem usados
nos estabelecimentos fiscalizados pelo SIM, obedecerao as seguintes especificacdes:

| —Modelo 1:

Forma: circular;

Dimensdes: 1 cm (um cm de didmetro);

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maiusculas e imediatamente
abaixo o numero de registro da empresa. Acompanhando a curva superior os dizeres “SALVADOR DO
SUL RS” e acompanhando a curva inferior “S.I.M.”, todos em letras maiusculas.

Uso: embalagens com superficie visivel para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros
quadrados) de carnes e derivados, leite e derivados, ovos, mel, pescado e outros.

Dimensdes: 2,0 cm (dois centimetros de diametro) ou 3,0 cm (trés centimetros de diametro);

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maiusculas e imediatamente
abaixo o numero de registro da empresa. Acompanhando a curva superior os dizeres “SALVADOR DO
SUL RS” e acompanhando a curva inferior “S.I.M.”, todos em letras mailsculas.

Uso: rétulos, embalagens, selos, etiquetas- lacre ou similares, de carnes e derivados, leite e derivados,
ovos, mel, pescado e outros em apresentagao de até 1 Kg (um quilograma).

Il — Modelo 2:

Forma: circular;

Dimensodes: 4,0 cm (quatro centimetros de diametro);

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maiulsculas e imediatamente
abaixo o numero de registro da empresa. Acompanhando a curva superior os dizeres “SALVADOR DO
SUL RS” e acompanhando a curva inferior “S.I.M.”, todos em letras maiusculas.

Uso: etiquetas-lacre, individuais e invioldveis de carcagas de bovinos, suinos e ovinos. E rétulos,
embalagens, selos, leite e derivados, ovos, mel, pescado, carneos e outros em apresentacdo a partir de
1 Kg (1 quilograma).

Il — Modelo 3:
Forma: circular;
Dimensdes: 5,5cm (cinco centimetros e meio de didmetro);
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Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maiusculas e imediatamente
abaixo o numero de registro da empresa. Acompanhando a curva superior os dizeres “SALVADOR DO
SUL RS” e acompanhando a curva inferior “S.1.M.”, todos em letras maiusculas.

Uso: Carcacas de bovinos, bufalos, ovinos e suinos em condi¢des de consumo em natureza, aplicado
externamente sobre as massas.

IV- Modelo 4:

Forma: retangular no sentido horizontal;

Dimensdes: 7 cm x 6 cm (sete centimetros por seis centimetros);

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “CONDENADO” com letras maiulsculas e tamanho
aproximado de 5 cm (cinco centimetros). Acompanhando a curva superior os dizeres “SALVADOR DO
SUL RS” e acompanhando a curva inferior “S.I.M.”, todos em letras maiusculas.

Uso: Carcagas ou partes condenadas de carcagas, aplicado externamente sobre as massas, ou quaisquer
produtos de origens animais caracterizados como imprdprios para consumo humano.

V- Modelo 5:

Forma: retangular no sentido horizontal;

Dimensdes: 7 cm x 6 cm (sete centimetros por seis centimetros);

Dizeres: A palavra “SALVADOR DO SUL RS” no canto superior esquerdo; abaixo no canto inferior
esquerdo, as iniciais “S.I.M.”; na lateral direita, dispostas verticalmente as letras “E” (esterilizagdo pelo
calor), “ S” ( salga), “C” (cozimento), com altura de 5 cm (cinco centimetros); ou “TF” ( tratamento pelo
frio) ou “FC” (fusdo pelo calor);

Uso: Para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos processos
de esterilizacdo pelo calor (E), de salga (S), de cozimento (C), de tratamento pelo frio (TF), ou de fusdo
pelo calor (FC);

Art. 117. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes estabelecidas
neste Decreto, em normas complementares e em legislacdo especifica vigente, podendo em situagbes
especificas ser autorizada seu uso remanescente, ficando a critério do SIM.

Art. 118. A carimbagem representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o produto é
procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

Art. 119. Quando constatadas irregularidades nos carimbos e rotulagens, estes devem ser
imediatamente inutilizados pelo SIM.

Art.120. A rotulagem dos produtos é responsabilidade do detentor de registro, e ndo sera objeto de
aprovacao prévia pelo SIM.

Art.121. O SIM podera exigir o depdsito de rétulos de produtos em sistema eletronico (e-SISBI), para fins
de fiscalizagao.
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Art.122. A comercializagdo de produtos com rotulagem em desacordo com o previsto na legislagao
caracteriza infragcdo administrativa, sujeita a aplicagdo de medidas cautelares e a autuagao.

CAPITULO XI
Das Analises Laboratoriais

Art. 123. A periodicidade e o tipo de analises laboratoriais dos produtos, agua e outros a serem
efetuados pelo estabelecimento, serdo definidos através de norma complementar, observando a
legislacdo em vigor.

Paragrafo Unico: Sempre que o SIM julgar necessario, realizard a coleta de amostras para analises
laboratoriais.

Capitulo Xl
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Das medidas cautelares
Art. 124. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a saude
publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado ou em virtude de embaraco a acdo
fiscalizadora, o SIM devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - Apreensdo do produto;

Il - Suspensdo tempordria de atividade, de etapa de processamento ou de fabricacdo de produto,
diminuicdo de capacidade técnica ou producdo;

Il - Coleta de amostras do produto para realizagdo de analises laboratoriais;
IV-Devolucdo de animais e/ou produtos a sua origem quando contatada irregularidade;
V — Sequestro de lote/animais;

§12 O fiscal responsavel pela aplicacdo da medida cautelar deverd comunica-la imediatamente a sua
chefia imediata.

§ 22 Ndo serd aplicada a medida cautelar quando a ndo conformidade puder ser sanada durante a acao
de fiscalizagao.
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§ 32 A medida cautelar devera ser cancelada imediatamente quando for comprovada a resolucdo da ndo
conformidade que deu causa a sua aplicacgdo.

CAPITULO Xill
DAS INFRACOES
Art. 125. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
| - Construir, ampliar ou reformar instalacGes sem a prévia aprovagdo do SIM; ou sem prévia atualiza¢do
da documentacdo depositada quando houver aumento de producao, ou alteracdo de fluxo de matérias-

primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou
o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locag¢do ou do arrendamento;

[l - Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica;
IV - Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des inadequadas;

V - Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicdo
registrados no SIM;

VII - Expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndao tenham sido registrados no SIM;

VIII - Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagGes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-
primas e de produtos;

X - Omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricacdo;

XI - Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovacdo de sua procedéncia;
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XIl - Uilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislagao
especifica;

XIIl - Ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos expedidos
em resposta ao SIM relativos a planos de acgao, fiscaliza¢cGes, autuacges, intimacdes ou notificacdes;

XIV - Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de estabelecimento
nao registrado no SIM de Salvador do Sul ou que ndo seja registrado ou relacionado no Servico de
Inspecdo Federal ou nos Servigos de Inspeg¢do Estaduais ou ainda constantes no cadastro do SUSAF ou
SISBI;

XV — Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVI - Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em desacordo com os
processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicdo registrados pelo SIM;

XVII - Utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com os critérios estabelecidos
neste Decreto ou em normas complementares;

XVIII — Sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM, e ao consumidor;

XIX - Fraudar registros sujeitos a verificagcdo pelo SIM;

XX - Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XXI - Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

XXIIl - Expedir para o comércio estadual produtos apenas com o registro no SIM sem equivaléncia ao
SUSAF ou SISBI;

XXIV - Embaragar a agdo de servidor do SIM no exercicio de suas fung¢des, com vistas a dificultar, a
retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscaliza¢do;

XXV - Nao realizar as devidas atualizagdes documentais dos Programas de autocontrole, memoriais,
APPCC, etc quando solicitados pelo SIM através de verificagGes oficiais; ndo cumprir com o determinado

em planos de a¢des por mais de duas vezes seguidas o mesmo apontamento;

XXVI - Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM;
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XXVII - Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo de produtos
usados na alimentagdo humana;

XXVIII- Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXIX - Fraudar documentos oficiais;

XXX - Ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou aos interesses
do consumidor.

XXXI - Deixar de fornecer dados estatisticos de interesse do SIM nos prazos regulamentares;

XXXIl - Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar,
embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no érgao competente;

XXXIIl - Descumprir determinagOes sanitarias de interdicdo total ou parcial de instalacbes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizacGes ou
autuacdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

XXXIV - Nao dar destinagao adequada aos produtos condenados;

XXXV - Nao realizar os tratamentos de destinagcdao industrial ou aproveitamento condicional
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares;

XXXVI - Receber ou manter em posse animais sem devida documentacdo ou documentacdo nao
coerente com idade, lote, espécie e/ou sexo;

XXXVII - Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

Art. 126. Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo
ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - Apresentem-se alterados;
Il - Apresentem-se adulterados;
lll - Apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rancosos, com caracteristicas fisicas ou

sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacao,
na elaboracdo, na conservagao ou no acondicionamento;
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IV - Contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislagdo, mas
gue possam prejudicar a saude do consumidor;

V - Contenham substancias téxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos em
legislacao especifica;

VI - Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em normas
complementares e em legisla¢do especifica;

VII - Revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIl - Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterindrio durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que possam
prejudicar a qualidade do produto;

X - Apresentem embalagens estufadas;

XI - Apresentem embalagens defeituosas, com seu conteldo exposto a contaminacdo e a deterioracao;

XIl - Estejam com o prazo de validade expirado;

XIIl - Ndo possuam procedéncia conhecida;

XIV - Ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspec¢do sanitdria.

Paragrafo Unico. Outras situagdes ndo previstas nos incisos de | a XIV podem tornar as matérias-primas
e os produtos imprdprios para consumo humano, conforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 127. Além dos casos previstos no art.1262, as carnes ou os produtos carneos de origem animal
devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagao previstos neste Decreto e em
normas complementares;

Il - Estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico;

[l - Estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou roedores.
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Paragrafo Unico. Sdo ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou os produtos
carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspecdo sanitaria oficial.

Art. 128. Além dos casos previstos no art. 1262, o pescado ou os produtos de pescado devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;

Il - Apresentem sinais de deterioracao;

[l - Sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV - Apresentem infec¢do muscular macica por parasitas;

V - Tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pela legislacdao vigente;

VI - Tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operacées de pesca;

VIl - Apresentem perfuracdes dos envoltdrios dos embutidos por parasitas.

Art. 129. Além dos casos previstos no art. 1269, os ovos e derivados devem ser considerados impréprios
para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - Alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de manchas
escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de embrido com mancha orbitdria ou em
adiantado estado de desenvolvimento;

Il - Mumificagdo ou estejam secos por outra causa;

Il - Podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - Contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V - Sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes de
transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - Rompimento da casca e estejam sujos;

VIl - Rompimento da casca e das membranas testdceas.

Paragrafo Unico. S3o também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubacao.
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Art. 130. Além dos casos previstos no art.1262, considera-se impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

| - Provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;

Il - Na sele¢cdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez,
de reconstituintes de densidade ou do indice crioscdpico, de conservadores, de agentes inibidores do
crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composicao;

[Il - Apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia;

IV - Revele presenca de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e

inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 131. Além dos casos previstos nos art. 1262 e art. 1302, considera-se impréprio para producdo de
leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

| - Ndo atenda as especificagdes previstas em normas complementares;

Il - Ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.
Art. 132. Além dos casos previstos no art. 1262, sdo considerados impréprios para consumo humano, na
forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdao que evidenciem fermentagao
avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em normas

complementares.

Art. 133. Para efeito das infragdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e os produtos podem ser
considerados alterados ou adulterados.

§12 S3o considerados alterados as matérias primas ou os produtos que ndo apresentem condi¢Ges
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a saude publica;

§29 S3o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

| — Fraudados:
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a) As matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substitui¢do por outros inertes ou estranhos, ndo atendendo
ao disposto na legislacdo especifica;

b) As matérias-primas e os produtos com adi¢do de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteragoes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elabora¢gdo ou de aumentar o
volume ou o peso do produto;

c) Os produtos que sofram alteracdes na data de fabricagdo, na data ou no prazo de validade;

d) As matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a tecnologia
ou processo de fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em desacordo com o processo
de fabricacdo registrado, mediante supressdo, abreviacdo ou substituicdo de etapas essenciais para
qualidade ou identidade do produto;

Il - Falsificados:

a) As matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denominacgdes diferentes das
previstas neste Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao SIM;

b)  As matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado
junto ao SIM, e que se denominem como este, sem que 0 seja;

c) As matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada
no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

e) As matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade;

Art. 134. Nos casos previstos no art. 125°, independentemente da penalidade administrativa aplicavel,
podem ser adotados os seguintes procedimentos:

| - Nos casos de apreensdo, apds reinspe¢ao completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdao humana,
conforme disposto em normas complementares;

Il - Nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos produtos
para fins ndo comestiveis.
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CAPITULO XIV
DAS PENALIDADES

Art. 135. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria ou
consistirdo em obrigacdao de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e ao
contraditério.

Art. 136 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdao ao disposto neste Decreto
ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua natureza
e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes san¢des conforme Lei Federal
7.889 de 23/11/89:

| - Adverténcia, quando o infrator for primdrio e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - Multa, nos casos ndao compreendidos no inciso |, tendo como referéncia a URM, observadas as
seguintes gradagdes:

a) ParainfracGes leves, multa de 4 a 8 URMs;

b) Parainfracdes moderadas, multa de 9 a 16 URMs;

c) ParainfracGes graves, multa de 17 a 40 URMs;

lIl - Apreensdo ou condenag¢do das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando ndo
apresentarem condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem

adulterados;

IV - Suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitdria ou quando
causar embaraco a acgao fiscalizadora;

V - Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na adulteracdo do
produto ou por verificacdo oficial realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicbes
higiénico-sanitdrias adequadas;

VI - Cassacdo de registro do estabelecimento;

§12 As multas previstas no inciso Il do caput serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio,
ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acdo fiscal ou reincidéncia especifica.

§29 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo que o tenha sido condenado em
decisdo administrativa, dentro do prazo de cinco anos, podendo ser genérica ou especifica.
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§32 Reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo e a reincidéncia especifica
é caracterizada pela repeticdo da infragdo ja anteriormente cometida.

§42 A interdicdo ou a suspensao podem ser levantadas apds o atendimento das exigéncias que as
motivaram.

§52Se a interdigdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do § 49, apds doze meses, sera
cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

§62 Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste Decreto,
prevalece para efeito de puni¢cdo o enquadramento mais especifico em relagcdo ao mais genérico.

§72 As infragGes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber graduagao superior,
nos casos em que a falta cometida implicar risco a salde ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda,
pelas sucessivas reincidéncias.

§82 Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena deve
ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§22 Aos que cometerem outras infragdes previstas neste Decreto ou nas normas complementares, sera
aplicada multa no valor compreendido entre um e cem por cento do valor maximo da multa, de acordo

com a gravidade da falta e com as circunstancias atenuantes e agravantes previstas neste decreto.

Art. 137. Para fins de aplicacdo da sancdo de multa de que trata o inciso Il do art. 136°, sdo
consideradas:

| - Infragdes leves as compreendidas nos incisos | ao Ill do art. 1259;

Il - InfragGes moderadas as compreendidas nos incisos 1V ao Xll do art. 1259;

Il - InfragBes graves as compreendidas nos incisos XlIl ao XXXV do art. 1259;

Art. 138. Para efeito da fixacdo dos valores da multa de que trata o inciso Il do caput do art. 1362, serdo
considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a saude publica e para os
interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

§19 S3o consideradas circunstancias atenuantes:

| - O infrator ser primario;

Il - A acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do fato;
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Il - O infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que lhe
for imputado;

IV — A infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V - Alinfragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - Ainfragdo ndo acarretar vantagem econOGmica para o infrator;

VII - A infragdo ndo afetar a qualidade do produto.

§29 S3o consideradas circunstancias agravantes:

| - O infrator ser reincidente especifico;

Il - O infrator ter cometido a infragcdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo de vantagem;

Il - O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua
lesividade para a saude publica;

IV - O infrator ter coagido outrem para a execu¢do material da infragao;

V - Alinfragdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - O infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acao da fiscalizagdo ou a inspegao;

VII - O infrator ter agido com dolo ou com ma-fé;

VIII - O infrator ter descumprido as obriga¢Oes de depositario relativas a guarda do produto.

Art. 139. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou da inutilizacdo
do produto, da interdicdo total ou parcial de instalagdes, da suspensao de atividades, da cassacao do
registro ou da agao criminal, quando tais medidas couberem.

§12 A cassagao do registro cabe ao coordenador do SIM.

Art. 140. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais infragOes, as
penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposicdo infringida.

Art. 141. Para fins de aplicacdo das sancdes de que trata o inciso Il do caputdo art. 1369, serd
considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢Bes
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higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem
prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

Il - Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em condicOes
inadequadas;

[l - Utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de expirado
0 prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto;

IV - Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica ou que ndo tenham sido
registrados no SIM;

V - Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam impréprios ao consumo humano;

VI - Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de produtos
utilizados na alimentacdao humana;

VIl - Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos processos de
fabricacdo, formulagdo e composicdo registrados pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de
Origem Animal;

VIII - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

§19 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocgdo, de transporte e de destruicdo dos
produtos condenados.

§292 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remoc¢do e de transporte dos produtos
apreendidos e perdidos em favor da Unido que serdo destinados aos programas de seguranca alimentar
e combate a fome, nos termos do § 42 do art. 22 da Lei n2 7.889, de 1989.

Art. 142. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o inciso IV do caput do art. 1379, caracterizam
atividades de risco ou situagdes de ameaca de natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras
previsdes deste Decreto:

| - Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalacdOes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-
primas e produtos;
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Il - Omissdao de elementos informativos sobre a composi¢cdo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricacdo;

[l - Alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

IV - Expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenadas em condicdes
inadequadas;

V - Recepgdo, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido de comprovacdo de sua procedéncia;

VI - Simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;

VII - Utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido, aposicao nos produtos de novas datas
depois de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior a data de fabrica¢do do produto;

VIII - Produgdo ou expedicdo de produtos que representem risco a satude publica;

IX - Producdo ou expedicdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam impréprios ao consumo
humano;

X - Utilizagdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimentagao humana;

XI - Utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndao atendam ao disposto na
legislacdo especifica;

XIl - Utilizagdo, substituicao, subtracdo ou remogao, total ou parcial, de matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XIIl - Prestacdo ou apresentacdo de informacdes, declara¢gdes ou documentos falsos ou inexatos perante
o Orgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ou qualquer sonega¢do de informag¢do que interesse, direta ou
indiretamente, a Secretaria de Desenvolvimento Econémico;

XIV - Alteragdo, fraude, adulteracdo de registros sujeitos a verificacdo pelo SIM;
XV - Nao cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos

documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de acao, fiscalizacGes, autuacgdes, intimacdes
ou notificagdes;
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XVI - Ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

XVII - Ndo apresentacao de documentos que sirvam como embasamento para a comprovacao da higidez
ao SIM dos produtos expedidos, em atendimento a solicitacdo, intimacao ou notificacao;

XVIII - Aquisicdo, manipulagao, expedi¢cdo ou distribuicdo de produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento nado registrado no SIM de Salvador do Sul, nos Servicos de Inspec¢do estadual ou federal
ou que ndo conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
ou SUSAF;

XIX - Ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou aos
interesses do consumidor.

Art. 143. Para fins de aplicacdo da san¢do de que trata o inciso IV do art. 137, caracterizam embarago a
acdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - Embaracgar a acao de servidor da Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente de Salvador do Sul no
exercicio de suas funcdes, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de
fiscalizacao;

Il - Desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor da Secretaria de Desenvolvimento
Econémico de Salvador do Sul;

Il - Omitir elementos informativos sobre composicdao centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricacao;

IV - Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;

V - Construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do Departamento de Inspec¢do de
Produtos de Origem Animal;

VI - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VII - Prestar ou apresentar informacées, declaracées ou documentos falsos ou inexatos perante o 6rgdo
fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes
e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacdo de informacdo que, direta ou indiretamente, interesse
ao SIM e ao consumidor;

VIII - Fraudar documentos oficiais;
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IX - Fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM;

X - Ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou aos interesses do
consumidor.

Art. 144. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o inciso V do caput do art. 1369, caracterizam a
inexisténcia de condi¢bes higiénico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste
Decreto, quando ocorrer:

| - Desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e a higiene das
instala¢Oes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipulacdo e de preparo
de matérias-primas e produtos;

Il - Ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como nos
documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de agdo, fiscalizages, autuagdes, intimagdes
ou notificagGes relativas a manutenc¢ado ou higiene das instalagdes.

Art. 145. As sancOes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de adulteracao
ou alteracdo habitual do produto, ou de suspensdo de atividades oriundas de embaraco a acdo
fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o qual podera ser acrescido de quinze,
trinta ou sessenta dias, tendo em vista o histérico de infragGes, as sucessivas reincidéncias e as demais
circunstancias agravantes previstas no art. 1389.

Art. 146. Caracteriza-se a habitualidade na adulteracdo ou na falsificacdo de produtos quando
constatada a idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de doze meses.

Art. 147. As sangbes de cassagao de registro ou de relacionamento do estabelecimento devem ser
aplicadas nos casos de:

| - Reincidéncia na pratica das infragdes de maior gravidade previstas neste Decreto ou em normas
complementares;

Il - Reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdi¢dao do estabelecimento ou a suspensado
de atividades;

[Il - Ndo levantamento da interdi¢do ou da suspensdo do estabelecimento apds decorridos doze meses.

CAPITULO XV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
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Art. 148. O descumprimento as disposi¢cOes deste Decreto e as normas complementares serd apurado
em processo administrativo devidamente, iniciado com a lavratura do auto de infragdao, protocolado e
paginado.

Art. 149. O auto de infragao sera lavrado por médico veterinario lotado no SIM que houver constatado a
infracdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou ainda na sede do SIM caso necessario, assim
como seu respectivo processo administrativo sanitario.

Art.150. O auto de infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a
infracdo cometida e a base legal infringida.

Art.151. O auto de infracdo serd lavrado em modelo préprio a ser estabelecido pelo SIM.

Art. 152. A ciéncia expressa do auto de infracdo podera ser encaminhada por meio eletrénico, desde
que a certificagdo da ciéncia seja inequivoca.

Art. 153. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e protocolada no protocolo geral da
prefeitura municipal direcionado ao SIM, no prazo de 20 (vinte) dias Uteis, contados da data da
cientificacdo oficial ou respondidos via e mail institucional direcionado ao redator do auto de infracao.

§12 Da decisdo de primeira instancia caberd interposicdo de recurso administrativo no prazo de 20
(vinte) dias Uteis, contado da data de recebimento do auto de infracgdo;

§22 O recurso sera dirigido a autoridade que proferiu a decisdo.

§392 Caso nao reconsidere a sua decisdo, a autoridade encaminhard o recurso em segunda instancia a
(ao) Coordenador do SIM, no prazo de 20 (vinte) dias Uteis.

§42 Quando o redator do auto de infracdo for o Coordenador(a) médico(a) veterindrio(a), o relatdrio de
instrucdo para julgamento sera encaminhado em Unica instancia sob o julgamento decisivo e final do
Sr.(a) Secretario de Desenvolvimento Economico.

Art. 154. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia é o Sr.
Secretario de Desenvolvimento Econémico, respeitados os prazos e os procedimentos previstos para a
interposicdo de recurso na instancia anterior.

Art. 155. O nao recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do
processo transitado em julgado, implicard o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa
do Municipio.
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Art. 156. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que incorrerem em
adulteracdo ou alteragGes comprovadas em processos com transito em julgado no ambito
administrativo.

Paragrafo unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que coloquem em risco a
saude ou os interesses do consumidor.

Art. 157. A lavratura do auto de infracdo nao isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a tenha
motivado.

Art. 158. Os servidores do SIM, quando em servi¢o da fiscalizacdo ou de inspecdo industrial e sanitdria,
tém livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer estabelecimentos que manipulem, armazenem
ou transacionem de qualquer forma com produtos de origem animal registrados no SIM.

CAPITULO XVI
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 159. Os casos omissos ou as duvidas que forem suscitadas na execucdo deste decreto serao
resolvidos pelo SIM.

Art. 160. Todo abate de animais para consumo ou industrializacdo realizado em estabelecimento ou
local ndo registrado no SIF (Servico de Inspecdo Federal), SIE (Servico de Inspecdo Estadual) e SIM
(Servico de Inspecdo Municipal), serd considerado clandestino, sujeitando-se os seus responsaveis a
apreensio e condenacdo das carnes e/ou produtos, ficando ainda submetidos as demais penas da lei.

Art. 161. O SIM utiliza-se de rotinas de inspegao através de programa de trabalho préprio com base em
Normas Federais, neste Decreto e Instru¢cdes Normativas, com finalidade de padronizar e orientar os

trabalhos da fiscalizagao.

Art. 162. O SIM (Servico de Inspecdo Municipal), havendo necessidade, podera adequar bem como criar
novos formularios nos moldes dos anexos deste Decreto.

Art. 163. O presente Decreto poderd ser revisto, modificado ou atualizado sempre que se julgar
necessario.

Art. 164. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de dotacGes orgamentarias
proprias.

Art. 165. Revoga o Decreto n2 3550 de 07 de dezembro de 2022.

Art. 166. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagado.
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Marco Aurélio Eckert
Prefeito Municipal
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