
 
 

 

 

 

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL 

PREFEITURA MUNICIPAL DE SALVADOR DO SUL 

 
TERMO DE REFERÊNCIA 

 

Município de Salvador do Sul 

Secretaria Municipal de Educação 

 

Necessidade da Administração: Chamada Pública para futura aquisição de gêneros alimentícios 

perecíveis para as escolas municipais de educação infantil e fundamental do município de Salvador do 

Sul/RS para o segundo semestre do ano de 2026. 

1. DEFINIÇÃO DO OBJETO 

O presente termo tem por objeto a aquisição gêneros alimentícios perecíveis – para garantir 

a execução do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) aos alunos matriculados na rede 

pública de ensino do município de Salvador do Sul/RS. 

Os bens, objeto da contratação pretendida possuem as seguintes especificações: 

ITEM ESPECIFICAÇÃO QUANTIDADE UND 

1 

AIPIM BRANCO descascado, embalado e congelado, embalado em saco plástico, 

higienizados cortados em toletes com aproximadamente 10 cm de comprimento, 

com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, firme e intacto, sujidades, parasitas e 

larvas. Embalagem plástica de 1kg lacrada, contendo informação nutricional, 

lote/fabricação e validade mínima de 2 meses a contar da data de entrega. 

140 KG 

2 

ALFACE fresca, de primeira qualidade. Produtos sãos, limpos, sem defeitos, com 

folhas VERDES, sem traços de descoloração e turgescência (inchaço), intactas, 

firmes e bem desenvolvidas. 

350 UND. 

3 

ALHO graúdo, boa qualidade, firme e intacto, sem lesões de origem física ou 

mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem 

desenvolvido, isento de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em embalagem 

plástica contendo identificação de peso. 

65 KG 

4 
BANANA, de 1º qualidade, graúdas, em penca, em grau médio de amadurecimento, 

frutas firmes, sem machucados, sem rupturas e em boas condições de consumo. 
600 KG 

5 

BATATA DOCE, primeira qualidade, tamanho grandes ou médios, uniformes, 

inteiros, sem ferimentos ou defeitos, casca lisa e com brilho, sem corpos estranhos 

ou terra aderidos à superfície externa. 

250 KG 



 
 

6 

BATATA INGLESA branca/rosa comum especial, lavada, tamanho grande ou médio, 

uniforme, inteira, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, sem corpos 

estranhos ou terra. 

450 KG 

7 

BERGAMOTA, tamanho grande ou médio, frutos são e limpos, de boa qualidade, 

sem defeitos ou perfurações na casca, suficientemente desenvolvidos com aspecto, 

aroma e sabor típicos da variedade, uniformidade no tamanho e na cor. 

800 KG 

8 

BETERRABA, integra, de tamanho médio, uniforme, tenra, sem corpos estranhos ou 

terra aderidos à superfície externa, coloração característica uniforme e sem 

manchas, sujidades, parasitos e larvas. 

220 KG 

9 

BRÓCOLIS, parte da flor da hortaliça, de elevada qualidade, sem defeitos, 

hidratadas, sem traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem 

desenvolvidas. Deve apresentar aroma, coloração e tamanho uniformes e típicos da 

variedade. Não são permitidos defeitos nas verduras que lhe alterem a sua 

conformação e aparência. Peso mínimo por unidade: 300g 

400 UND. 

10 

CEBOLA nacional, de primeira qualidade, deve apresentar tamanhos uniformes, 

perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor, livre de enfermidades, 

não apresentar danos por qualquer lesão e sem brotamentos. 

330 KG 

11 

CENOURA, tamanho médio. Sem ramas, sem deformações ou deteriorações, 

murchas e/ou rachadas. Coloração uniforme (cor característica em toda sua 

extensão, isenta de cor verde ou arroxeada), raízes lisas sem asperezas. Deve estar 

em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor. 

220 KG 

12 

CHUCHU verde ou branco, tamanho médio, de primeira qualidade, frescos e sãos. 

No ponto de maturação adequado para o consumo. Intactos, com todas as partes 

comestíveis aproveitáveis, cor e sabor característicos. Não deverão estar 

danificados por lesões que afetem sua aparência e utilização. Isento de pontos 

amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, parasitas e larvas. 

250 KG 

13 

COUVE CHINESA, unidades de tamanho médio a grande, sem defeitos, com folhas 

verdes, sem traços de descoloração, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem 

apresentar uniformidade no tamanho; aroma e cor, típicos da variedade. Nada que 

altere a sua conformação e aparência típicas. As verduras próprias para o consumo 

devem ser frescas, abrigadas dos raios solares, estarem livres de insetos, parasitas, 

larvas e enfermidades, assim como de danos por eles provocados.  

40 UND. 

14 

COUVE MANTEIGA, de primeira qualidade. Produtos sãos, limpos, sem defeitos, 

com folhas VERDES, sem traços de descoloração e turgescência (inchaço), intactas, 

firmes e bem desenvolvidas. Molho com pelo menos 300g. 

70 MOLH. 

15 

COUVE-FLOR de primeira qualidade, compacta e firme, sem lesões de origem física 

ou mecânica, perfurações e cortes, tamanho e coloração uniformes, isenta de 

sujidades, parasitas e larvas. Peso mínimo por unidade: 500g 

360 UND. 



 
 

16 

FEIJÃO carioca, novo, grãos inteiros, íntegra, isento de matéria terrosa, pedras ou 

corpos estranhos, embalagem plástica atóxica, de 1 kg. Rótulo contendo 

identificação do produto, tabela nutricional, peso fabricante, data de fabricação e 

validade. Sem agrotóxico. 

200 KG 

17 

FEIJÃO preto, novo, grãos inteiros, íntegra, isento de matéria terrosa, pedras ou 

corpos estranhos, embalagem plástica atóxica, de 1 kg. Rótulo contendo 

identificação do produto, tabela nutricional, peso fabricante, data de fabricação e 

validade. Sem agrotóxico. 

440 KG 

18 

FEIJÃO vermelho, novo, grãos inteiros, íntegra, isento de matéria terrosa, pedras ou 

corpos estranhos, embalagem plástica atóxica, de 1 kg. Rótulo contendo 

identificação do produto, tabela nutricional, peso fabricante, data de fabricação e 

validade. Sem agrotóxico. 

200 KG 

19 

LARANJA do céu, madura, de primeira, frutos de tamanho médio, no grau máximo 

de evolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, uniformes, sem ferimentos ou 

defeitos, firmes e com brilho. 

200 KG 

20 

LARANJA umbigo, madura, de primeira, frutos de tamanho médio, no grau máximo 

de evolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, uniformes, sem ferimentos ou 

defeitos, firmes e com brilho. 

300 KG 

21 
LIMÃO TAITI, frutos de tamanho médio, grau médio de amadurecimento, sem 

danificações físicas e/ou sem perfurações na casca. 
20 KG 

22 

MELÃO, de tamanho médio, frutas maduras e frescas, sem machucados internos e 

externos, cor característica e limpa. Frutos arredondados, com casca enrugada, 

amarelo intenso, polpa suculenta, branca e levemente esverdeada. Fruto maduro. 

A polpa não deve estar seca e as sementes devem se desprender facilmente. 

200 KG 

23 

MORANGA CABOTIÁ, de primeira qualidade, com polpa intacta e limpa, com 

coloração e tamanho uniformes típicos da variedade, sem brotos, rachaduras ou 

cortes na casca, manchas, machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam 

alterar sua aparência e qualidade. Livre da maior parte possível de terra aderente à 

casca. Isenta de umidade externa anormal. De colheita recente. 

150 KG 

24 

MORANGO, in natura, maturação adequada para o consumo, textura e consistência 

de fruta fresca, fruto de tamanho médio, com características íntegras, limpo, 

coloração uniforme; aroma, cor e sabor típicos da espécie, isentos de sujidades, 

insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve 

apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou biológica. Em 

embalagem plástica transparente pesando 1kg. 

250 KG 

25 

PEPINO salada, de primeira qualidade, de tamanho médio, liso, com polpa intacta e 

limpa; tamanho e coloração uniformes típicos da variedade, sem manchas bolores, 

sujidades, ferrugem sem lesões de origem física ou mecânica. 

300 KG 



 
 

26 

PÊSSEGO, de tamanho médio, maturação adequada para o consumo, textura e 

consistência de fruta fresca, com características íntegras, limpo, coloração 

uniforme; aroma, cor e sabor típicos da espécie, isentos de sujidades, insetos, 

parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve 

apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou biológica. 

150 KG 

27 

PIMENTÃO verde, de primeira qualidade, limpo, vegetal firme e integro, textura e 

consistência de vegetal fresco; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e 

corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve presentar quaisquer 

lesões de origem física, mecânica ou biológica. 

60 KG 

28 

RABANETE, tamanho médio, de primeira qualidade, limpo, firme e integro, textura 

e consistência de vegetal fresco; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e 

corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve presentar quaisquer 

lesões de origem física, mecânica ou biológica. 

100 KG 

29 

REPOLHO ROXO, hortaliça de cabeça formada pela sobreposição de folhas, forma 

achatada, com cor verde. As cabeças devem ser firmes, compactas e sem 

rachaduras. As folhas devem estar livres de manchas escuras, de perfuração, 

parasitas, larvas e danos físicos e/ou mecânicos decorrentes do transporte e 

manuseio. 

100 KG 

30 

REPOLHO VERDE, hortaliça de cabeça formada pela sobreposição de folhas, forma 

achatada, com cor verde. As cabeças devem ser firmes, compactas e sem 

rachaduras. As folhas devem estar livres de manchas escuras, de perfuração, 

parasitas, larvas e danos físicos e/ou mecânicos decorrentes do transporte e 

manuseio. 

200 KG 

31 

RÚCULA, hortaliça fresca, com folhas íntegras e de primeira qualidade; limpa; 

coloração uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos 

estranhos aderidos à superfície externa. De colheita recente. Peso por unidade 

entre 150 a 200g o molho. 

130 MOLH. 

32 

TEMPERO VERDE, molho tamanho padrão, composto por salsa e cebolinha de 

primeira qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos ou 

amarelados, sem outras espécies vegetais misturadas, em maços. Peso por unidade 

de 50g o molho. 

260 MOLH. 

33 

TOMATE, tamanho médio, em maturação intermediária, firme, íntegro, com 

maturação e consistência de vegetal fresco, fruto fresco de tamanho médio, 

coloração uniforme; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos 

estranhos aderidos à superfície externa. Não deve apresentar quaisquer lesões de 

origem física, mecânica ou biológica. 

480 KG 

34 
VAGEM coloração verde clara, semi arqueada, de boa qualidade, sem partes 

apodrecidas ou manchadas, de tamanho médio, nova, de primeira qualidade, sãs, 
100 KG 



 
 

sem rupturas, com coloração uniforme e sem manchas, livre de enfermidades, não 

deve estar danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica.  

35 

CARNE BOVINA MAGRA 1ª, em cubos de 5 cm, congelada. Carne tipo patinho ou 

coxão mole. Sem sebo, sem excesso de gorduras e (aponevroses) pelancas. 

Embalada em 1 kg, em plástico transparente e resistente. Obrigatório constar na 

embalagem: o nome do produto, acompanhado do termo congelado, instruções e 

temperatura ideal para o armazenamento, data da embalagem, peso, validade de 

no mínimo 02 meses, nome do frigorífico ou abatedouro e registro no SIF, CISPOA, 

SIM, SISBI. 

200 KG 

36 

CARNE BOVINA MAGRA 1ª, em iscas, congelada.  Carne tipo patinho ou coxão mole. 

Sem sebo e aponevroses (pelancas). Embalada em 1 kg, em plástico transparente e 

resistente. Obrigatório constar na embalagem: o nome do produto, acompanhado 

do termo congelado, instruções e temperatura ideal para o armazenamento, data 

da embalagem, peso, validade de no mínimo 02 meses, nome do frigorífico ou 

abatedouro e registro no SIF, CISPOA, SIM, SISBI. 

200 KG 

37 

CARNE BOVINA MAGRA 1ª, moída, congelada.  Carne tipo patinho ou coxão mole.  

Sem sebo, sem excesso de gorduras e (aponevroses) pelancas. Embalada em 1 kg, 

em plástico transparente e resistente. Obrigatório constar na embalagem: o nome 

do produto, acompanhado do termo congelado, instruções e temperatura ideal 

para o armazenamento, data da embalagem, peso, validade de no mínimo 02 

meses, nome do frigorífico ou abatedouro e registro no SIF, CISPOA, SIM, SISBI. 

300 KG 

 

2. FUNDAMENTAÇÃO DA CONTRATAÇÃO 

A contratação pretendida foi objeto do Estudo Técnico Preliminar da Secretaria de Educação – 

Serviço de Nutrição e Alimentação Escolar, onde foi verificado que a melhor solução para a demanda 

é a contratação de fornecedores especializados em gêneros alimentícios perecíveis. 

3. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO 

A solução proposta é a aquisição de gêneros alimentícios perecíveis para atendimento dos 

alunos matriculados na rede pública de ensino do município de Salvador do Sul/RS. 

4. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

Os gêneros alimentícios perecíveis têm natureza de bens comuns, tendo em vista que seus 

padrões de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de 

especificações usuais de mercado, nos termos da legislação aplicável. 



 
 

A Contratada deverá assumir a responsabilidade por todas as providências e obrigações 

estabelecidas na legislação específica - ABNT, INMETRO, órgãos sanitários etc. - sobre a qualidade e 

especificação dos produtos que serão entregues.  

Os produtos poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as 

especificações constantes neste Documento. 

As despesas de transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos 

trabalhistas e previdenciários e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento do 

objeto, correrão por conta exclusiva da Contratada. 

As penalidades e obrigações entre as partes estarão definidas no Edital. 

A contratação será realizada por meio de Chamada Pública – PNAE, conforme Lei nº 

11.947/2009 e nas Resoluções CD/FNDE nº 26/2013 e Nº 06, de 08 de maio de 2020, alterada pela 

Resolução Nº 21, de 16 de novembro de 2021. 

Para o fornecimento dos itens pretendidos, os eventuais interessados deverão comprovar que 

atuam em ramo de atividade compatível com o objeto da licitação, bem como apresentar os 

documentos elencados nos termos da legislação aplicável, como qualificação mínima de habilitações 

fiscal, social e trabalhista. 

 
5. MODELO DE EXECUÇÃO DO OBJETO 

Os gêneros alimentícios perecíveis deverão ser entregues em local, horário e nas datas a serem 

definidas pela solicitante. Os pedidos serão enviados em no mínimo 72 horas aos fornecedores nos 

endereços de e-mail cadastrados. Quanto aos pedidos de produtos e suas respectivas variedades e 

quantidades, as requisições serão efetuadas de acordo com a necessidade das unidades escolares. 

5.1 Qualidade dos Produtos 

Os produtos deverão apresentar características químicas, físicas e físico-químicas de acordo 

com a sua composição e processo de fabricação; apresentar aspecto, cor, odor e sabor característicos 

e estar livre de sujidades e contaminantes de natureza biológica, física ou química. 

Todos os produtos deverão atender ao disposto nas legislações específicas para produção e 

comercialização de alimentos, estabelecidas pela Agencia Nacional de Vigilância Sanitária - ANVISA - 

ou Divisão de Vigilância Sanitária do Rio Grande do Sul e demais exigências estabelecidas pelo 

Ministério da Agricultura Pecuária e Abastecimento. 

5.2 Locais de Entrega   

Escola Municipal de Educação Infantil Margaridinha 

End.: Rua da Estação, nº 55, Bairro: Estação. 

 



 
 

Escola Municipal de Educação Infantil Vó Assunta 

End.: Rua Selma Kerkhoven, nº 181, Bairro: Linha do Meio. 

 
Escola Municipal de Ensino Fundamental Santo Inácio de Loyola 

End.: Avenida Duque de Caxias, nº662, Bairro: Centro. 

 
Escola Municipal de Ensino Fundamental Selma Wallauer 

End.: Rua Selma Kerkhoven, nº 83, Bairro: Linha do Meio. 

 
Escola Municipal de Ensino Fundamental Padre Antônio Feijó 

End.: BR 470, s/nº, Localidade de Linha São Francisco. 

 
Padaria Escolar 

               End.: Parque Municipal Affonso Christovão Wallauer 
 

5.3 Horários de Entrega 

As entregas dos gêneros alimentícios perecíveis, deverá ser efetuada nas segundas-feiras das 

07h30min até as 09h do dia previsto, diretamente nas escolas. A pontualidade e o horário de entrega 

deverão ser rigorosamente respeitados. Telefone para contato: 0800 455 8282. 

5.4 Recebimento dos Produtos 

Além da entrega no local designado pelo Município deverá a licitante vencedora, também, 

descarregar, armazenar e empilhar o objeto no local indicado por servidor, comprometendo-se, ainda, 

integralmente, com eventuais danos causados a este. 

No ato do recebimento será verificada a higiene do transporte utilizado e dos entregadores.  

Após finalizada a entrega dos produtos nas escolas, o entregador deverá levar as planilhas de 

entrega, com a assinatura do funcionário responsável pelo recebimento, na Secretaria da Educação 

localizada na Av. Duque de Caxias, nº 422.  

A empresa contratada deverá substituir no prazo máximo de 02 (dois) dias úteis, a contar do 

dia seguinte, a entrega da mercadoria (produtos perecíveis) que deixar de ser recebida por não estar 

de acordo com as condições exigidas neste Termo ou que apresentem qualquer característica que a 

torne imprópria para consumo. 

5.5 Entregadores e Veículos Utilizados para o Transporte/Distribuição dos Produtos 

Os funcionários da contratada que tiverem contato direto com a mercadoria deverão estar 

uniformizados, usando proteção para o cabelo e devidamente higienizados. 



 
 

O veículo deve estar em perfeitas condições de higiene e conservação, garantindo a 

integridade e a qualidade do produto final com o propósito de impedir a contaminação e deterioração. 

O veículo deve estar de acordo com as normas de legislação vigente no que se refere ao transporte de 

alimentos. 

 
6. MODELO DE GESTÃO DO CONTRATO 

A CONTRATANTE exercerá a fiscalização do presente contrato através da Sra. Michele Jaine Ludwig 

- nutricionista, observando que o profissional a ser designado para a execução dos serviços contratados 

deverá observar rigorosamente as orientações expedidas pela Secretaria. 

 
7. CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E DE PAGAMENTO 

Estima-se para a contratação almejada o valor total de R$ 99.197,25 (noventa e nove mil cento 

e noventa e sete reais e vinte e cinco centavos). 

 DESCRIÇÃO QUANTIDADE 
VALOR 

UNITÁRIO 
VALOR TOTAL 

1 

AIPIM BRANCO descascado, embalado e congelado, embalado 
em saco plástico, higienizados cortados em toletes com 
aproximadamente 10 cm de comprimento, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios, firme e intacto, sujidades, parasitas e 
larvas. Embalagem plástica de 1kg lacrada, contendo informação 
nutricional, lote/fabricação e validade mínima de 2 meses a 
contar da data de entrega. 

140 KG R$ 8,65 R$ 1.211,00 

2 
ALFACE fresca, de primeira qualidade. Produtos sãos, limpos, sem 
defeitos, com folhas VERDES, sem traços de descoloração e 
turgescência (inchaço), intactas, firmes e bem desenvolvidas. 

350 UND. R$ 3,36 R$ 1.176,00 

3 

ALHO graúdo, boa qualidade, firme e intacto, sem lesões de 
origem física ou mecânica, perfurações e cortes, tamanho e 
coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de 
sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em embalagem 
plástica contendo identificação de peso. 

65 KG R$ 35,35 R$ 2.297,75 

4 

BANANA, de 1º qualidade, graúdas, em penca, em grau médio de 

amadurecimento, frutas firmes, sem machucados, sem rupturas 

e em boas condições de consumo. 

600 KG R$ 6,69 R$ 4.014,00 

5 

BATATA DOCE, primeira qualidade, tamanho grandes ou médios, 
uniformes, inteiros, sem ferimentos ou defeitos, casca lisa e com 
brilho, sem corpos estranhos ou terra aderidos à superfície 
externa. 

250 KG R$ 5,28 R$ 1.320,00 

6 
BATATA INGLESA branca/rosa comum especial, lavada, tamanho 
grande ou médio, uniforme, inteira, sem ferimentos ou defeitos, 
firmes e com brilho, sem corpos estranhos ou terra. 

450 KG R$ 6,50 R$ 2.925,00 

7 

BERGAMOTA, tamanho grande ou médio, frutos são e limpos, de 
boa qualidade, sem defeitos ou perfurações na casca, 
suficientemente desenvolvidos com aspecto, aroma e sabor 
típicos da variedade, uniformidade no tamanho e na cor. 

800 KG R$ 5,08 R$ 4.064,00 

8 

BETERRABA, integra, de tamanho médio, uniforme, tenra, sem 
corpos estranhos ou terra aderidos à superfície externa, 
coloração característica uniforme e sem manchas, sujidades, 
parasitos e larvas. 

220 KG R$ 5,33 R$ 1.172,60 



 
 

9 

BRÓCOLIS, parte da flor da hortaliça, de elevada qualidade, sem 
defeitos, hidratadas, sem traços de descoloração, turgescentes, 
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deve apresentar aroma, 
coloração e tamanho uniformes e típicos da variedade. Não são 
permitidos defeitos nas verduras que lhe alterem a sua 
conformação e aparência. Peso mínimo por unidade: 300g 

400 UND. R$ 6,72 R$ 2.688,00 

10 

CEBOLA nacional, de primeira qualidade, deve apresentar 
tamanhos uniformes, perfeito estado de desenvolvimento do 
aroma, cor e sabor, livre de enfermidades, não apresentar danos 
por qualquer lesão e sem brotamentos. 

330 KG R$ 5,72 R$ 1.887,60 

11 

CENOURA, tamanho médio. Sem ramas, sem deformações ou 
deteriorações, murchas e/ou rachadas. Coloração uniforme (cor 
característica em toda sua extensão, isenta de cor verde ou 
arroxeada), raízes lisas sem asperezas. Deve estar em perfeito 
estado de desenvolvimento do aroma, cor e sabor. 

220 KG R$ 5,91 R$ 1.300,20 

12 

CHUCHU verde ou branco, tamanho médio, de primeira 
qualidade, frescos e sãos. No ponto de maturação adequado para 
o consumo. Intactos, com todas as partes comestíveis 
aproveitáveis, cor e sabor característicos. Não deverão estar 
danificados por lesões que afetem sua aparência e utilização. 
Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, 
parasitas e larvas. 

250 KG R$ 5,15 R$ 1.287,50 

13 

COUVE CHINESA, unidades de tamanho médio a grande, sem 
defeitos, com folhas verdes, sem traços de descoloração, 
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar 
uniformidade no tamanho; aroma e cor, típicos da variedade. 
Nada que altere a sua conformação e aparência típicas. As 
verduras próprias para o consumo devem ser frescas, abrigadas 
dos raios solares, estarem livres de insetos, parasitas, larvas e 
enfermidades, assim como de danos por eles provocados.  

40 UND R$ 6,65 R$ 266,00 

14 

COUVE MANTEIGA, de primeira qualidade. Produtos sãos, 
limpos, sem defeitos, com folhas VERDES, sem traços de 
descoloração e turgescência (inchaço), intactas, firmes e bem 
desenvolvidas. Molho com pelo menos 300g. 

70 MOLH. R$ 3,68 R$ 257,60 

15 

COUVE-FLOR de primeira qualidade, compacta e firme, sem 
lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, 
tamanho e coloração uniformes, isenta de sujidades, parasitas e 
larvas. Peso mínimo por unidade: 500g 

360 UND R$ 7,23 R$ 2.602,80 

16 

FEIJÃO carioca, novo, grãos inteiros, íntegra, isento de matéria 
terrosa, pedras ou corpos estranhos, embalagem plástica atóxica, 
de 1 kg. Rótulo contendo identificação do produto, tabela 
nutricional, peso fabricante, data de fabricação e validade. Sem 
agrotóxico. 

200 KG R$ 14,22 R$ 2.844,00 

17 

FEIJÃO preto, novo, grãos inteiros, íntegra, isento de matéria 
terrosa, pedras ou corpos estranhos, embalagem plástica atóxica, 
de 1 kg. Rótulo contendo identificação do produto, tabela 
nutricional, peso fabricante, data de fabricação e validade. Sem 
agrotóxico. 

440 KG R$ 11,32 R$ 4.980,80 

18 

FEIJÃO vermelho, novo, grãos inteiros, íntegra, isento de matéria 
terrosa, pedras ou corpos estranhos, embalagem plástica atóxica, 
de 1 kg. Rótulo contendo identificação do produto, tabela 
nutricional, peso fabricante, data de fabricação e validade. Sem 
agrotóxico. 

200 KG R$ 17,26 R$ 3.452,00 

19 
LARANJA do céu, madura, de primeira, frutos de tamanho médio, 
no grau máximo de evolução no tamanho, aroma e sabor da 

200 KG R$ 5,57 R$ 1.114,00 



 
 

espécie, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com 
brilho. 

20 

LARANJA umbigo, madura, de primeira, frutos de tamanho 
médio, no grau máximo de evolução no tamanho, aroma e sabor 
da espécie, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com 
brilho. 

300 KG R$ 6,69 R$ 2.007,00 

21 
LIMÃO TAITI, frutos de tamanho médio, grau médio de 
amadurecimento, sem danificações físicas e/ou sem perfurações 
na casca. 

20 KG R$ 6,56 R$ 131,20 

22 

MELÃO, de tamanho médio, frutas maduras e frescas, sem 
machucados internos e externos, cor característica e limpa. 
Frutos arredondados, com casca enrugada, amarelo intenso, 
polpa suculenta, branca e levemente esverdeada. Fruto maduro. 
A polpa não deve estar seca e as sementes devem se desprender 
facilmente. 

200 KG R$ 8,44 R$ 1.688,00 

23 

MORANGA CABOTIÁ, de primeira qualidade, com polpa intacta e 
limpa, com coloração e tamanho uniformes típicos da variedade, 
sem brotos, rachaduras ou cortes na casca, manchas, 
machucaduras, bolores ou outros defeitos que possam alterar 
sua aparência e qualidade. Livre da maior parte possível de terra 
aderente à casca. Isenta de umidade externa anormal. De 
colheita recente. 

150 KG R$ 4,87 R$ 730,50 

24 

MORANGO, in natura, maturação adequada para o consumo, 
textura e consistência de fruta fresca, fruto de tamanho médio, 
com características íntegras, limpo, coloração uniforme; aroma, 
cor e sabor típicos da espécie, isentos de sujidades, insetos, 
parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície 
externa. Não deve apresentar quaisquer lesões de origem física, 
mecânica ou biológica. Em embalagem plástica transparente 
pesando 1kg. 

250 KG R$ 33,66 R$ 8.415,00 

25 

PEPINO salada, de primeira qualidade, de tamanho médio, liso, 
com polpa intacta e limpa; tamanho e coloração uniformes 
típicos da variedade, sem manchas bolores, sujidades, ferrugem 
sem lesões de origem física ou mecânica. 

300 KG R$ 6,47 R$ 1.941,00 

26 

PÊSSEGO, de tamanho médio, maturação adequada para o 
consumo, textura e consistência de fruta fresca, com 
características íntegras, limpo, coloração uniforme; aroma, cor e 
sabor típicos da espécie, isentos de sujidades, insetos, parasitas, 
larvas e corpos estranhos aderidos à superfície externa. Não deve 
apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou 
biológica. 

150 KG R$ 9,35 R$ 1.402,50 

27 

PIMENTÃO verde, de primeira qualidade, limpo, vegetal firme e 
integro, textura e consistência de vegetal fresco; isento de 
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos 
à superfície externa. Não deve presentar quaisquer lesões de 
origem física, mecânica ou biológica. 

60 KG R$ 11,30 R$ 678,00 

28 

RABANETE, tamanho médio, de primeira qualidade, limpo, firme 
e integro, textura e consistência de vegetal fresco; isento de 
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos 
à superfície externa. Não deve presentar quaisquer lesões de 
origem física, mecânica ou biológica. 

100 KG R$ 7,01 R$ 701,00 

29 

REPOLHO ROXO, hortaliça de cabeça formada pela sobreposição 
de folhas, forma achatada, com cor verde. As cabeças devem ser 
firmes, compactas e sem rachaduras. As folhas devem estar livres 
de manchas escuras, de perfuração, parasitas, larvas e danos 
físicos e/ou mecânicos decorrentes do transporte e manuseio. 

100 KG R$ 6,92 R$ 692,00 



 
 

 

 

30 

REPOLHO VERDE, hortaliça de cabeça formada pela sobreposição 
de folhas, forma achatada, com cor verde. As cabeças devem ser 
firmes, compactas e sem rachaduras. As folhas devem estar livres 
de manchas escuras, de perfuração, parasitas, larvas e danos 
físicos e/ou mecânicos decorrentes do transporte e manuseio. 

200 KG R$ 4,95 R$ 990,00 

31 

RÚCULA, hortaliça fresca, com folhas íntegras e de primeira 
qualidade; limpa; coloração uniforme; isenta de sujidades, 
insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à superfície 
externa. De colheita recente. Peso por unidade entre 150 a 200g 
o molho. 

130 MOLH. R$ 3,88 R$ 504,40 

32 

TEMPERO VERDE, molho tamanho padrão, composto por salsa e 
cebolinha de primeira qualidade, isento de partes pútridas, não 
poderão estar murchos ou amarelados, sem outras espécies 
vegetais misturadas, em maços. Peso por unidade de 50g o 
molho. 

260 MOLH. R$ 3,47 R$ 902,20 

33 

TOMATE, tamanho médio, em maturação intermediária, firme, 
íntegro, com maturação e consistência de vegetal fresco, fruto 
fresco de tamanho médio, coloração uniforme; isento de 
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos 
à superfície externa. Não deve apresentar quaisquer lesões de 
origem física, mecânica ou biológica. 

480 KG R$ 8,62 R$ 4.137,60 

34 

VAGEM coloração verde clara, semi arqueada, de boa qualidade, 
sem partes apodrecidas ou manchadas, de tamanho médio, 
nova, de primeira qualidade, sãs, sem rupturas, com coloração 
uniforme e sem manchas, livre de enfermidades, não deve estar 
danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica.  

100 KG R$ 15,01 R$ 1.501,00 

35 

CARNE BOVINA MAGRA 1ª, em cubos de 5 cm, congelada. Carne 
tipo patinho ou coxão mole. Sem sebo, sem excesso de gorduras 
e (aponevroses) pelancas. Embalada em 1 kg, em plástico 
transparente e resistente. Obrigatório constar na embalagem: o 
nome do produto, acompanhado do termo congelado, instruções 
e temperatura ideal para o armazenamento, data da embalagem, 
peso, validade de no mínimo 02 meses, nome do frigorífico ou 
abatedouro e registro no SIF, CISPOA, SIM, SISBI. 

200 KG R$ 47,72 R$ 9.544,00 

36 

CARNE BOVINA MAGRA 1ª, em iscas, congelada.  Carne tipo 
patinho ou coxão mole. Sem sebo e aponevroses (pelancas). 
Embalada em 1 kg, em plástico transparente e resistente. 
Obrigatório constar na embalagem: o nome do produto, 
acompanhado do termo congelado, instruções e temperatura 
ideal para o armazenamento, data da embalagem, peso, validade 
de no mínimo 02 meses, nome do frigorífico ou abatedouro e 
registro no SIF, CISPOA, SIM, SISBI. 

200 KG R$ 47,31 R$ 9.462,00 

37 

CARNE BOVINA MAGRA 1ª, moída, congelada.  Carne tipo 
patinho ou coxão mole.  Sem sebo, sem excesso de gorduras e 
(aponevroses) pelancas. Embalada em 1 kg, em plástico 
transparente e resistente. Obrigatório constar na embalagem: o 
nome do produto, acompanhado do termo congelado, instruções 
e temperatura ideal para o armazenamento, data da embalagem, 
peso, validade de no mínimo 02 meses, nome do frigorífico ou 
abatedouro e registro no SIF, CISPOA, SIM, SISBI. 

300 KG R$ 43,03 R$ 12.909,00 

 VALOR TOTAL R$ 99.197,25 



 
 

 

8. FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR/PRESTADOR DE SERVIÇO 

Conforme disposto no item 4, o futuro contratado será selecionado por meio de Chamada Pública 

– PNAE, conforme Lei nº 11.947/2009 e nas Resoluções CD/FNDE nº 26/2013 e Nº 06, de 08 de maio 

de 2020, alterada pela Resolução Nº 21, de 16 de novembro de 2021. 

 
9. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 

Estima-se para a contratação almejada o valor total de R$ 99.197,25 (noventa e nove mil cento 

e noventa e sete reais e vinte e cinco centavos). Foi utilizado como base para cálculo pesquisas no 

Licitacon e Fornecedores. 

10. ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 
 

As despesas decorrentes do presente processo correrão à conta das seguintes dotações 

orçamentárias:  

 
40 - SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCAÇÃO 
Unidade: 01- MANUTENÇÃO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO 
12.306.0028.2009.0000 - MANUTENCAO DA MERENDA ESCOLAR 
3.3.9.03.00.70.00.00.00 - GENEROS DE ALIMENTACAO - Despesa: 409601 - Recurso: 1060 
3.3.9.03.00.70.00.00.00 - GENEROS DE ALIMENTACAO - Despesa: 409701 - Recurso: 1067 
3.3.9.03.00.70.00.00.00 - GENEROS DE ALIMENTACAO - Despesa: 409901 - Recurso: 1069 
3.3.9.03.00.70.00.00.00 - GENEROS DE ALIMENTACAO - Despesa: 409501 - Recurso: 1 
 
 
 

 
 

Salvador do Sul, 22 de julho de 2026. 

 

 

  

________________________________________ 

MICHELE JAINE LUDWIG 

Nutricionista 


